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Pronti a ripartire per celebrare ancora la sagra del Tor-
tellino Tradizionale di Castelfranco Emilia giunta alla 38°
edizione,assieme alla Festa di san Nicola.Dispiace che an-
che quest’anno il corteo storico non possa essere goduto
appieno dai Castelfranchesi e dagli Ospiti per i cantieri
su corso Martiri,che limitano il percorso. Ma siamo certi
che il "nostro “Paese, in seguito avra un aspetto molto piu
accattivante e a tutti noi i disagi che viviamo, saranno ri-
pagati da una Citta piu decorosa e piacevole. Questa Citta
che vive gli ultimi tempi con notizie deprimenti e scon-
certanti non merita cio,ci piacerebbe che l'immagine fos-
se meno negativa e da parte nostra, con quello che ci é
possibile fare, cercheremo di far vivere una Sagra che sia
aggregante,piacevole e positiva.

Piazza Garibaldiavra uno spazio adibito peri giochi dei piu
piccini e per una mostra dello scultore Vittorio Mameli.In
piazza della Vittoria ,tutte le sere della festa ci sara una in-
teressante luogo per i giovani,ma non solo, per degustare
birre artigianali di pregio. Appronteremo un’anticipazione
di una mostra che verra fatta a dicembre per ricordare i
500 anni dalla morte di Leonardo, nei nuovi uffici Comu-
nali dello sportello Polifunzionale del Cittadino che han-
no apertura sia in corso Martiri sia piazza Garibaldi, trove-
rete nel giornalino un interessante articolo di Alessandro
Tartaglione che ringraziamo, su “| codici di Leonardo e la
scultura della carta”. Perno di tutta la 38° edizione sara una
rinnovata volonta di degustare Eccellenze eno-gastrono-
miche di qualita,comprensive di piatti gluten free, ed & per
questo che assieme al “nostro” chef Vincenzo, ai volon-
tari,alle nostre straordinarie Maestre Sfogline ,avremo la
collaborazione di docenti e ragazzi dell'Istituto Superiore
Lazzaro Spallanzani, ma anche di Modena a Tavola e di
Piacere Modena. Nei nostri stand enogastronomici po-
trete deqgustare i prodotti delle Eccellenze del territorio
e per quanto riguarda il Tortellino Tradizionale sara im-
mancabilmente servito in brodo di cappone. Ribadiamo
che tutte le sfoglie sono state tirate a mano dalle Maestre
Sfogline e il tortellino € stato chiuso interamente a mano.
Leggiamo sui giornali a luglio 2019, che si vuole proporre
le “Sfogline come Patrimonio dell’'Unesco’, noi siamo certi
che le Maestre Sfogline Castelfranchesi hanno le carte in
regola per essere cosi considerate. Domenica 8 settembre
alla sera vorremmo la vostra partecipazione per assiste-
re al lavoro delle Maestre Sfogline con il mattarello, e se
qualche uno si vuole proporre con il mattarello, i taglieri,
la farina, le uova ci saranno. Gli spettacoli, tutti gratuiti, ve-
dono in campo varie espressioni musicali per soddisfare i
gusti dei piu. Sappiamo dal Sindaco Gargano che avremo
il supporto e la collaborazione delle svariate persone che
volenterosamente,come la Protezione Civile, il gruppo ex
Carabinieri, ex Guardie Penitenziarie, gli Alpini ecc, in ogni
manifestazione sono pronte a rendere piu sicuri e tran-
quilli tutti noi. Il programma completo lo vedrete nelle

pagine seguenti, mi piace sotto-

lineare invece le tre Persone che

quest’ anno andiamo a segnalare
allAmministrazione, che si sono distin-

te nei vari campi nei quali operano e dato
lustro alla nostra Citta. Cogliendo il nostro invito
poi, domenica 15 settembre Amministrazione,andra a
gratificare queste persone con una pergamena apposita.
Nella stessa occasione la San Nicola assieme al Sindaco
daranno, a una ulteriore persona veramente speciale,
una opera dell’ artista Tomaso Bonantini. Domenica 15
settembre, sara la giornata del grande corteo storico,ed
€ opportuno che non manchiate perche ci saranno ritorni
e novita importanti. Vorrei ringraziare la Dama 2018 Clau-
dia Cremonini Castelfranchese , I'Oste Stefano Tondi che
accettarono con grande generosita e simpatia di svolgere
il ruolo che la leggenda narra. La Dama di quest'anno? E
una ricercatrice UniMore di grande prestigio e di livello in-
ternazionale, verra svelato il nome tradizionalmente, solo
all'ultimo. L'Oste 2019 é una persona di grande pregio e
spessore,che andra ad allungare 'elenco delle personalita
che negli anni passati hanno arricchito sotto vari aspetti,
culturali e di prestigio, non solo 'Associazione,ma la no-
stra citta: il Magnifico Rettore dell'Universita di Modena e
Reggio Angelo Andrisano, che ringraziamo, assieme alla
Dama sin d'ora.

Lunedi 16 sarete invitati a partecipare a una cena di be-
neficenza organizzata assieme al Comune e Parrocchia a
favore di un progetto rivolto all’ASP Delia Repetto e una
casa residenza nel comune di Ravarino. Un GRAZIE ai Vo-
lontari, alle Maestre Sfogline, agli Inserzionisti, agli Spon-
sor e comunque a Tutti, Istituzioni, singoli Cittadini che ci
appoggiano non solo durante la sagra, ma tutto l'anno.
Buon. Tortellino Tradizionale, naturalmente in brodo di
cappone, a TUTTI.
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Giovanni Degli Angeli
Presidente Associazione san Nicola




VENDITA E ASSISTENZA DI PRODOTTI PER AGRICOLTURA, GIARDINAGGIO - ORTICOLTURA
PROGETTAZIONE E REALIZZAZIONE DI IMPIANTI DI IRRIGAZIONE,
ANTIGRANDINE, ANTIPIOGGIA CON ANTINSETTO E DI VIGNETO.

FORNITURA DI PRODOTTI E ATTREZZATURE CON ASSISTENZA TECNICA SPECIALIZZATA
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da Sindaco é la mia prima volta che scrivo questo articolo
sulla Sagra del Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emi-
lia.

[l Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia, tesoro del
nostro Territorio, € da sempre custodito magistralmente
tra le sapienti mani delle Sfogline e dei Volontari dell’As-
sociazione San Nicola a cui rivolgo i sentiti ringraziamenti
da parte di tutta la Citta per i 387 anni dedicati a questo
straordinario prodotto, degno Ambasciatore della nostra
cultura, che il Mondo intero ci invidia.

Che cos'é Il Tortellino per noi e per questa Citta?

L'ho dichiarato diverse volte, ma in questa occasione de-
sidero scriverlo affinché possa rimanere.

La forma del Tortellino mi fa venire in mente un abbrac-
cio. L'abbraccio ad un Territorio ripieno di eccellenze che
trovano sintesi proprio in questo straordinario prodotto.
Per noi il Tortellino non rappresenta esclusivamente un
alimento ma rappresenta tutti noi: rappresenta un modo
di vivere, un modo di pensare, un modello di comunita in
cui, al centro, c'é la stessa comunita che si abbraccia.
Nello stare insieme delle Sfogline c'é l'essenza dell'Eterno
riprodotto nelle gestualita, dal rito della preparazione e
dal vocio che produce FUTURO.

In questo rituale la Tradizione incontra il Futuro... abbrac-
ciandosi.

Partiamo proprio da questi aspetti per comprendere ['im-
portanza che questa Citta riveste all'interno della nostra
Regione. Un Territorio con una vocazione agricola storica
di eccellenza da custodire e proteggere. Il Tortellino Tra-
dizionale di Castelfranco Emilia & di certo la “locomotiva”
della promozione del nostro Territorio a cui poter aggan-
ciare altri straordinari prodotti quali: Parmigiano Reggia-
no, Aceto Balsamico Tradizionale, Pere, Vini quali il Lam-
brusco e il Pignoletto etc.

Limpegno mio e di questa Amministrazione nei prossimi
anni sara quello di consolidare questi aspetti realizzando
nuovi progetti per una Castelfranco Emilia che vada sem-
pre piu oltre i propri confini.

Molto é stato fatto negli anni scorsi e permettetemi di rin-
graziare il Sindaco Stefano Reggianini che mi ha dato la
possibilita di lavorare su questi temi come suo Assessore
alla Promozione del Territorio e Turismo nella scorsa le-
gislatura.

Expo 2015, Bruxelles Parlamento

Europeo, FICO sono alcuni dei tanti
appuntamenti a cui abbiamo parteci-
pato come Citta di Castelfranco Emilia con
grande successo.

La Citta di Castelfranco Emilia si & presentata in queste oc-
casioni al Mondo con il suo “vestito migliore”: il Tortellino
Tradizionale di Castelfranco Emilia”.

In questo contesto non ci fermeremo anzi proveremo ad
accelerare, in stretta collaborazione dell’Associazione La
San Nicola, affinché questo prodotto possa avere sempre
piu riconoscimenti e con sempre un occhio d'attenzio-
ne rivolto al ruolo sociale che ha nel suo DNA questo
prodotto. Con “Castelfranco I'Emilia ripiena’, brand della
nostra Citta, intendiamo definire un Territorio ripieno di
eccellenze inteso non come un assemblaggio di “ingre-
dienti” ma € un amalgama equilibrata di tutto il sistema
territoriale a 360 gradi.

| Tortellini Tradizionali di Castelfranco Emilia sono buoni,
sempre!

Castelfranco Emilia, come i suoi Tortellini, & da provare
per credere, e chi ci assaggia ritorna, sempre!

Giovanni Gargano
Sindaco di Castelfranco Emilia
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,M}% | Concittadini segnalati dall'associazione “La San Nicola” che con il loro lavoro, hanno portato lustro al nome della

=/ nostra citta, riceveranno un riconoscimento, da parte dall’Amministrazione Comunale, il 15 settembre ore 11,00

sala Degli Esposti in occasione della Sagra del Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia 2019.

ADELMO BASTONI

Ringrazio 'Associazione San Nicola per avermi sele-
zionato tra i cittadini che hanno contribuito alla cre-
scita positiva della nostra citta. Vorrei quindi cogliere
l'occasione e raccontare alcuni momenti della mia
vita e della nostra storia.

Sono nato nel 1930 terzo di tre fratelli, in una famiglia
contadina antifascista attiva e impegnata a ricercare
l'innovazione tecnologica in agricoltura anche attra-
verso studi e ricerche nel settore.

Nel maggio 1940 con l'entrata in guerra dell'ltalia
questi progetti sono stati travolti: i miei fratelli sono
partiti per la guerra e sono rimasto, a dieci anni, solo
ad aiutare i genitori nella conduzione dell'azienda fa-
miliare. Tuttavia riesco comunque a frequentare i tre
anni di avviamento professionale all'agricoltura pres-
so listituto Spallanzani andando a scuola al mattino
e lavorando nei campi al pomeriggio.

Nel clima politico sociale del 1944 aderisco alla for-
mazione partigiana SAP (squadra azione partigiana)
a nord della ferrovia. Questa esperienza drammatica
quanto positiva mi fa sviluppare la passione per la
politica e per i temi sociali. E quindi 'impegno a par-
tecipare attivamente allo sviluppo futuro della mia
comunita dalla politica al sindacato.

Dal 1952 divento funzionario sindacale a tempo pie-
no, esperienza che si conclude con il pensionamento
nel 1999: 47 anni di attivita sindacale! In questo pe-
riodo ho svolto incarichi di direzione dalla CdL loca-
le, di Modena fino a responsabilita a livello regionale
e nazionale della CGIL.

In questo contesto tra le attivita di cui vado fiero, da
Castelfranchese, c'¢ il lavoro svolto come consigliere

(nominato  dall'ammini-
strazione provinciale tra
gli anni 60/70) nel CdA
dellOpera Pia Cavazza
proprietaria di numerosi
poderi e del complesso di
Villa Sorra. Nel corso dei
tre mandati il mio contri-
buto é stato indirizzato all'applicazione della parte
sociale dello statuto che ha portato a rendere final-
mente pubblico e fruibile a tutti il complesso di Villa
Sorra.

Dal 1999 a conclusione di questa lunga esperienza di
vita decido di dedicare il mio tempo a Castelfranco
Emilia per dare un contributo nel campo del volon-
tariato a tempo pieno. Questa scelta ha lo scopo di
consolidare quanto fatto in precedenza nella politica
e nelle associazioni di volontariato (Amici del Cuore
e Auser). Dopo il 2000 infine, mi sono state offerte
altre necessita di impegno:

Presidente del consiglio di amministrazione dell'|PAB
D. Repetto fino al 2007.

Presidente del Comitato Consultivo Misto distrettua-
le e provinciale di Modena dal 2009 al 2015. Ruolo
questo strategico nella riorganizzazione dell'ospeda-
le di Castelfranco E. in Casa della salute.

Infine colgo questa occasione per ringraziare dell'ap-
porto e del contributo ricevuto da tutti coloro con i
quali ho interagito e collaborato nel corso di questi
anni. Un ringraziamento speciale a mia moglie Maria,
ai miei figli Mauro e Massimo alle nuore e ai nipoti
che sempre mi hanno sostenuto nelle mie attivita e
coi quali condivido la vita.

MAURIZIA BAVIERI

Ha dedicato con passione ed entusiasmo la sua vita alla Comunita di Castelfran-
co Emilia. Educatrice presso i Nidi d'Infanzia, poi operatrice del settore Cultura
del Comune, svolge il proprio ruolo professionale con dedizione, non cessando
mai di coinvolgere bambini, ragazzi e adulti di ogni eta in attivita di teatro e labo-
ratori grafico pittorici. Negli ultimi anni si & dedicata particolarmente all'anima-
zione di laboratori teatrali presso la Casa Circondariale di Castelfranco Emilia.
Impegna ogni sua energia per il bene comune e la troviamo in prima fila in ogni
battaglia per la giustizia, la fraternita e la pace.

Maurizia Bonora
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| Concittadini segnalati dall’associazione “La San Nicola” che con il loro lavoro, hanno portato lustro al nome della ,mﬂ@
nostra citta, riceveranno un riconoscimento, da parte dall’ Amministrazione Comunale, il 15 settembre ore 11,00
sala Degli Esposti in occasione della Sagra del Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia 2019.

FEDERICO FRUGGERI

Diplomato all'lstituto d'Arte Venturi di Modena allievo di Vecchiati e Spazzapan, ha
insegnato alle Medie e superiori(lstituto per geometri “Guarini“della stessa citta) . A
Castelfranco, per 15 anni ha occupato la cattedra di Educazione artistica,ricopren-
do nel frattempo l'incarico di Vice preside. E' stato tra i fondatori dell’Associazione
Amici dell’Arte della quale fu anche Presidente All'attivita di docente ha affiancato
quella di pittore e scultore,progettista architettonico e arredatore. Ha all‘attivo una
cinquantina di mostre personali e collettive. La chiesetta di via Canale deve il suo
restauro al gruppo “Amici dell’Arte” da lui coordinati. Saputo dellimportante riconoscimento,Ferruccio Ve-
ronesi,per 40 anni critico d'arte del Resto del Carlino ci ha fatto avere queste considerazioni che possono
essere utili a chi si addentra nell'arte, non sempre facili ne condiscendente ,del premiato. Prendendo le mosse
da Baudelaire(il poeta che Federico piu ama) si pud affermare che questa sua pittura (ma anche la scultura)
non rappresenta le cose ma,cio che sta al di la di esse. Un tipo di espressione che non é piu realistico ma
suggestivo;dove suggerire quelle idee profonde che non possono essere direttamente rappresentate ma solo
accennate;suggerire e non dire,dunque,far sentire la presenza di verita arcane che, tuttavia,non saranno sve-
late:creare una irrealta feconda di riflessione. L'universo, infatti € un tutto che & noto come invisibile unita;un
segreto legame che collega le parti,di interminabili rinvii,in cui ogni cosa € un‘altra. Viene in mente il Montai-
gne dei “Saggi”. "La natura non é altro che una poesia enigmatica”.

MARIO BERGAMINI

Il mio impegno nell'ambito sportivo Castelfranchese é iniziato molto presto. Tutto
nacque dal fatto che mio padre era gia uno dei tanti Castelfranchesi pieni di entu-
siasmo per lo sport. Sebbene i soldi fossero pochi riuscirono a realizzare il campo
sportivo “Pedretti’lo fui uno dei tanti giovanissimi che giocavano nella nuova so-
cieta “Castelfranco F.C." Gli allenatori ci insegnarono il gioco del calcio,ma anche
l'importante strategia di saper vivere con educazione e rispetto. Questo mi servi
in futuro quando anche io diventai allenatore di squadre di calcio giovanili. Dopo
“Castelfranco F.C" sorse la "Polisportiva” e in seguito la “Polisportiva Arci” con presidente Luigi Reggiani. La
sua passione e costanza ci convinse ad aiutarlo nel suo grande impegno per costruire una societa sportiva
adeguata ai bisogni dei ragazzi Castelfranchesi. Il sogno si realizzo con l'aiuto di tanti e ogni attivita sportiva
delegava un suo rappresentante a far parte del consiglio. Lo sport da me rappresentato era il tennis .Penso di
poter dire che oggi la “Polisportiva Arci” sia una realta al servizio di tutti, la piu bella realta della provincia. In
sequito mi proposero di entrare a far parte del Consiglio Comunale e risultai eletto consigliere comunale. Era
la seconda volta che entravo nella sala Consigliare:la prima volta ci andai per sapere se avevano deliberato
per i nuovi campi da tennis. L'affermazione positiva di quella sera fu una grande soddisfazione quasi pari al
piacere ed emozione provata nella serata in cui fui eletto Presidente del Consiglio. Non so se sono stato un
buon presidente, pero di certo so di essere riuscito ad avere un buon rapporto di reciproca stima con tutti,tan-
to che questa continua e mi é attestata anche ora. Successivamente le necessita famigliari mi hanno indotto a
cambiare il mio impegno dal mondo sportivo. Mi rivolsi a Padre Giuliano Stenico(pres. Ceis) per chiedere un
aiuto saputo che stava progettando di aprire una comunita per tossicodipendenti. Il suo aiuto fu determinante
non solo per la nostra famiglia,ma per molte altre che abbiamo conosciuto nel corso di questo cammino .Un
percorso nel quale ho profuso il mio completo e disinteressato apporto,durato per un lungo periodo e che
e terminato poco tempo fa. Ora a ottantadue anni posso serenamente dire che mi sono sempre messo a
disposizione di chiunque chiedesse aiuto.
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ISTITUTO DI ISTRUZIONE SUPERIORE “LAZZARO SPALLANZANI"

LO SPALLANZANI
HA | NUMERI!

“Tradizione in evoluzione” questo € la nostra visione per
il futuro, cio che spinge i nostri passi e orienta le nostre
scelte e le nostre azioni.

Crediamo di avere un compito importante quello cioé di
tramandare la qualita e la tradizione per il benessere del
futuro nell'ottica quindi della sostenibilita

Per questo l'lstituto Spallanzani sta facendo una opera-
zione di rinnovamento non solo negli obiettivi ma anche
nelle scelte dei progetti da svolgere e vogliamo condivi-
dere quello che abbiamo fatto e che vogliamo fare.
Essendo una scuola che offre sia un indirizzo Agrario che
Enogastronomico sttiamo preparando i nostri studen-
ti ad acquisire competenze nell'ottica della sostenibilita
di filiera. Per questo stiamo collaborando con Massimo
Bottura e Rino Duca, due chef molto rinomati del nostro
territorio, per costruire un orto giardino che coniughi 'a-
more e le abilita nel costruire un orto con la bellezza e la
possibilita di utilizzare i prodotti coltivati direttamente in
cucina. E tutto nel massimo rispetto dell’ambiente con la
biodinamica, l'agricoltura organica e sinergica.

L'orto di Casa Luigia, la guesthouse di Massimo Bottura, &
stato realizzato con la collaborazione del nostro istituto e
dei nostri ragazzi e una cosa simile stiamo realizzando per
Rino Duca.

Collaboriamo con la Coldiretti, la Confagricoltura e la
CIA per realizzare impianti e processi colturali innovativi
e all'avanguardia nella nostra azienda agraria di Gaggio
e nelle nostre serre. La nostra partenrship con la San Ni-
cola e Piacere Modena € ormai consolidata e tante sono
le occasioni che ci vedono protagonisti; quest'anno an-
che 'Accademia Militare di Modena ha richiesto la nostra

collaborazione in diverse occasioni. A Vignola e Montom-
braro continuano rispettivamente le attivita di produzione
di trasformazione di prodotti in modalita biologica e la
produzione di prodotti di bellezza grazie al distillatore piu
grande della regione che consente di distillare lavanda e
ottenere prodotti organici di ottima qualita. Importante la
collaborazione a Montombraro con ['Universita di Mode-
na e Reggio e a Vignola con al Fondazione Cassa Rispar-
mio di Vignola.

Siamo anche molto attenti agli scambi con l'estero e in-
viamo molti studenti a fare alternanza scuola lavoro in
diversi paesi europei: Belgio, Francia, Olanda e Germania.
Abbiamo inoltre importanti sinergie e scambi con scuole
del Giappone e con una scuola di Tenerife.

Per il futuro abbiamo alcuni progetti:

1. realizzare giardini e orti verticali, serre per la produzio-
ne sostenibile in modalita idroponica e con irrigazione di
precisione, potenziare la trasformazione a Vignola con un
aceto tradizionale certificato e la realizzazione di nuovi
prodotti per il corpo a Montombraro;

2. grazie alla nostra nuova cucina, intendiamo potenziare
le nostre attivita di laboratorio e cercare di sperimentare,
in cucina, la vera tradizione in evoluzione nel solco del
minor spreco possibile;

3. continuare nel solco della coltura biologica e dei pro-
cessi colturali sostenibili come il precisione farming che
arrechino il minor danno possibile all'ambiente

4. realizzare collaborazioni di Cooperazione Internazio-
nale con paesi piu svantaggiati

5. Realizzare una conferenza mondiale sull'agricoltura del
futuro nel 2020 in collaborazione con la Super Science
Agricultural Highschool of Sajino - Hiroshima, la Universi-
ty of Minnesota e la University of Philippines.

Piu attivita di laboratorio e laboratoriali e piu collabora-
zioni e sinergie con le realta produttive locali per una vera
Tradizione in Evoluzione.

Lo chef Massimo Bottura e i ragazzi dell'ITS Spallanzani di Montombraro con il loro prof. Ghisoli




RICETTE ANTICHE GUIDA UNIVERSALE
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La Citta di Castelfranco Emilia e 'Associazione La San Nicola si fanno portavoce di questa iniziativa dando spazio in
anteprima nazionale al progetto R.A.G.U. (Ricette Antiche Guida Universale) durante la “Sagra del Tortellino Tradi-
zionale di Castelfranco Emilia”.

Aprite i vostri vecchi cassetti, rovistate nei bauli in soffitta, sfogliate ricettari e consegnate il vostro materiale presso lo
STAND R.A.G.U. che troverete all'interno della Sagra del Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia dal 6 al 15 Set-
tembre.

Con il Vostro materiale contribuirete attivamente all'iniziativa e alla creazione di questo GRANDE E UNICO docu-
mento storico rendendo le vostre ricette “ETERNE".

CHE COS'ERAG.U.?

E un portale, una piattaforma di ricerca ed informazione, che riunira e mettera a disposizione quei fogli, spesso infilati
magari nell'edizione a stampa de Il cucchiaio d'Argento o dell’Artusi che molti di noi hanno in casa.

Tutte queste ricette saranno fotografate, rese navigabili, trascritte e avranno collegamenti di approfondimento legate
alla storia della ricetta, agli ingredienti, alla loro tradizione all'interno delle famiglie e magari, anche una parte di risorse
video in cui i possessori delle ricette che raccoglieremo, ci racconteranno la storia di queste, magari della tradizione
della loro ricetta, o ricordi della loro famiglia, di questo o di quell‘altro cibo, di questa o di quell‘altra ricetta.

Il Progetto ha ottenuto il Patrocinio di Regione Emilia Romagna, Comune di Bologna, Comune di Castelfranco Emilia.

Inoltre ha ricevuto il sostegno di: Future Food Network presieduto da Sara Roversi e del Mercato della Terra grazie
all'intervento di Giorgio Pirazzoli. Il progetto € stato presentato anche a Casa Artusi la cui presidentessa Laila Tentoni
sta vagliando l'ipotesi di poterci concedere il patrocinio ed eventualmente studiare dei modi per la collaborazione con
la loro prestigiosa istituzione e il professor Simone Cinnotto dell'Universita del Gusto di Pollenzo.
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IMPIANTI

Impianti di irrigazione
per
parchi, giardini e
aziende agricole

Castelfranco Emilia - Via Emilia Ovest 83/d
Tel. 059.923202 - Fax 059.920358
E-mail: info@scovaimpianti.com

Elettrocar. K
Elettrocar.. R

Sy -/ [ /AT

ELETTRAUTO - MECCANICA - SERVIZIO REVISIONI
SERVIZIO GOMME
INIEZIONI Benzina - Diesel

Autoradio Navigazione Satellitare

41013 CASTELFRANCO EMILIA {(MO) - Via dei Mugnai 2/4
Tel. 059/923004 - Fax 059/923352 - Cell. 335/238057
E-mail: info@elettrocarsnc.com - P. IVA 00896130366

foto
MAZZOLI

digital service

Castelfranco Emilia (MO) - Tel. 059 926459

NEGOZIO SPECIALIZZATO

Nikon e Canon

'.'—

RISTORANTE | WEDDING BANIIUETING
un viaggio eleganza, tutta la nostra
nel gusto convivialitae | qualita in meni
tra tradizione | atmosferaperun | e allestimenti
e innovazione matrimonio SU misura
indimenticabile

Via Emilia Est, 1526 - Modena
Tel. 059 260313 - www.ristorantevinicio.it

P di Pane SRL

C.s0 Martiri, 305

~ Castelfranco Emilia (MO)
= Tel. e Fax 059/924042
A" info@pdipane.t

 PREPARIAMO SU ORDINAZIONE...
& DOLCIE SALAT

§ TORTE PER MATRIMONI

SR E COMPLEANNI

Y PANETTONIE

COLOMBE ARTIGIANALI

E TANTO ALTRO...

Via Emilia Est, 153
Localita Cavazzona
Castelfranco Emilia (Mo)
Tel. 059 932092

CHIUSO IL LUNEDI

% Bx

JAPAN ASIAN RESTAURANT
MENU ALL YOU CAN €AT
PRANZO 12,90 €

esclusi dolci e bevonde

CENA

esclusi dolcl e bevande

19,90 €

MENU FISSO PRANZO

Solo cinese: antipasto, primo, secondo, 1/2 acqua e caffée

©.00 €



Dopo la Sagra del Tortellino Tradizionale del settembre 2017 sono proseguite nel 2018 le
attivita dell'associazione La San Nicola, ci piace ricordarne alcune tese alla valorizzazione
del territorio, dare visibilita alla nostra citta e a ricordare e perseverare, per non dimenticare,
le tradizioni e la cultura enogastronomica di tutti noi. Ad alcune abbiamo partecipato,
collaborato, in altre siamo stati gli organizzatori.

LUNEDI 17 SETTEMBRE 2018

Grande serata benefica a favore del progetto della Sala Operatoria Ibrida, progetto di
Rock noWar ,al quale su nostra sollecitazione, siamo riusciti a coinvolgere la Parrocchia
e il Comune. La san Nicola con la collaborazione di Piacere Modena, la cantina di Carpi
e Sorbara, Silla Carni, si & fatta carico di tutte le spese e alla fine ha consegnato Euro
11.500,00 che sono esattamente l'incasso dell'intero ammontare delle iscrizioni. e

TUTTI INSIEME

PER LA SALA OPERATORIA DEL FUTURO

29 SETTEMBRE2018 SR
GUSTI.A.MO LA SOLIDARIETA e

Piazza xx settembre a cura di Piacere Modena con le sue colonne portanti, Milena e
Beatrice la san Nicola si é attivata con i laboratori di sfoglia e degustazioni a favore

Onlus C.I.D.

6/7 OTTOBRE 2018
CUOCHI PER UN GIORNO

Anche quest'anno presso il Circolo la Meridiana a Casinalbo presenti con quatro
sfogline per insegnare ai ragazzi ,ai bambini a mettere le mani in pasta.Tanti bambini
con la presenza dei genitori,nonni insomma tante persone a Cuochi per un giorno.

18 OTTOBRE 2018
A FORLIMPOPOLI PRESSO SCUOLA DI CUCINA
CASA ARTUSI"TORTELLINO CHE PASSIONE

Anche in questa occasione su invito di Casa Artusi di Forlimpopoli.Cosi ben definita:
Cultura, Gastronomica della cucina domestica ,Giorgio e le maestre sfogline
Graziella, Sergina hanno insegnato ai corsisti come si tira la sfoglia con il mattarello
e con il ripieno classico della san Nicola come si chiude il Tortellino Tradizionale di
Castelfranco.E' stato un piacere la partecipazione delle Mariette e della professionale
chef Carla Brigliadori,che a GEO diverse volte all'anno presenta le ricette di Pellegrino
Artusi. Non & mancato una degustazione del “nostro” Tortellino.




13 NOVEMBRE 2018
VILLA LUIGIA B&B DI GRANDE PRESTIGIO

Una folta troupe americana ha ripreso diverse ricette di Massimo Bottura per Masterchef
Americano, che poi saranno ,anzi sono tuttora divulgate negli U.S.A. Siamo stati felici e
orgogliosi di essere stati chiamati con due maestre sfogline Angela e Catia a tirare la
sfoglia e chiudere i Tortellini, questo assieme ai ragazzi del Tortellante.

9 DICEMBRE 2018
GUSTI.A.MO.

Ancora una volta a favore di raccolta fondi,in questo caso per il “Patrimonio Unesco”
A piazza Roma con Piacere Modena e altre realta la san Nicola con un grande
Nicola e la maestra sfoglina Angela hanno cotto e fatto degustare i nostri Tortellini
Tradizionali,naturalmente con il brodo di cappone.

DICEMBRE 2018
NATALE A CASTELFRANCO EMILIA

Tradizionalmente,come facciamo da tanti anni abbiamo allestito in piazza Garibaldi il
tradizionale Presepe. E stato presentato uno delle tre presepi, opere tridimensionali di un
quadro pittorico,che diversi anni fa Enzo Degli Angeli assieme a diversi volontari della san
Nicola,ha creato. Chissa se questo anno sara possibile esporlo, dopo i lavori che hanno
interessato la piazza Garibaldi. Non & mancato anche per l'anno 2018 il benaugurante
brindisi a base di Tortellini con la cittadinanza e le autorita religiose e civili per le Feste.

GENNAIO 2019
CORSO D’ARTE GASTRONOMICA
"IMPARIAMO A TIRARE LA SFOGLIA®

Come ogni anno llstituto G.Guinizelli ci ha ospitati per 6 lezioni a cura delle Maestre sfogline
Laura,Sergina, Graziella, Angela. Non sono mancati lezioni e partecipazioni dei Consorzi
dei prodotti tipici,del Lambrusco,del Prosciuto,del Parmigiano-Reggiano,della Comunita
Castelfranchese dellA.BT.M,delllstituto Lazzaro Spallanzani. Ci ha fatto molto piacere la
partecipazione di Elisabetta Maffaccini responsabile della Condotta Slow Food di Modenall
partecipanti tutti interessati,attenti e bravissimi hanno tirato,con l'aiuto delle maestre sfogline
la sfoglia e imparato quanti prodotti nascono dalle sfoglie,ma anche tanti vari saperi. Sivuole
ringraziare i genitori dei ragazzi degli Istituti G.Guinizelli e G. Marconi che alla fine di ogni
lezione hanno ripristinato la sala mensa. Anche quest'anno lintero importo delle iscrizioni di
euro 3.780,00 sono stati devoluti ai due istituti sopracitati,anche perche tuutte le spese sono
state sostenute dall'associazione nellambito del progetto “Fatti non Parole”.




9 E 19 MARZO 2019
"COMUNI IN FESTA"

AFicoe EatalyWord assieme alla Citta di Castelfranco Emilia,organizzatrice e promotrice
della partecipazione, con la collaborazione e presenza di Piacere Modena,lstituto
Lazzaro Spallanzani,Ass.Mooser,all’Aziende Pagani e Lamborghini,abbiamo presentato
la manifestazione Motori & Sapori e potevano mancare le sfogline? Certo che no.

21/23/24 MARZO 2019
MOTORI & SAPORI

Manifestazione giunta alla 18° edizione,che ha visto giovedi 21 marzo presso la sala
riunione B.P.E.R. la partecipazione di un prestigioso personaggio del mondo dei motori
l'ingegner Mauro Forghieri una vera icona del mondo dei motori, che ha raccontato
aneddoti e divulgato notizie interessanti su sollecitazioni del giornalista Pierluigi
Senatore di radio Bruno.Buona la partecipazione domenica di auto supercar di grande
qualita, Lamborghini, Ferrari, Maserati. Pagani e altre .Un ringraziamento a Righini
Mario, Stanguellini Francesco per aver portato auto veramente prestigiose. Merita
una citazione veramente meritata ['Azienda Borghi di Cavazzona per la disinteressata
collaborazione,che ogni anno da prestigio alla manifestazione con il circuito interno e
l'accoglienza gastonomica tanto gradita. Ringraziamo per il pranzo dei partecipanti al
18 autoraduno di M.& S, Modena a Tavola con gli chef Stefano Corghi, presidente della
stessa del ristorante il Luppolo e 'Uva, lo chef Carlo Gozzi ristorante ['Incontro e lo chef
Marco Messori dell'Osteria della Cavazzona. Vinicio Ristorante, Wedding,Banqueting
con il suo Staf ha effettuato un servizio puntuale e professionale

14 APRILE 2019
FORLIMPOPOLI CASA ARTUSI

Siamo stari richiesti a dare il nostro contributo per un prodotto elitario del nostro
territorio. "Il tortellino che passione” ci vede in linea, ci siamo presentati con le
maestre sfogline Angela ,Graziella per ribadire ancora una volta l'importanza del tirare
la sfoglia con il mattarello,con Giorgio abbiamo divulgato come si prepara il ripieno e
infine dopo un assaggio che i corsisti provenienti da varie provincie e anche dall'estero
hanno dimostrato di gradire, tutti insieme ci siamo attivati a fare i Tortellini.Una
partecipante eccezzionale, Laila Tentoni,vice presidente di Casa Artusi.Graditissima la
partecipazione delle Mariette.Come sempre concreta e professionale la direzione di
Carla Brigliadori responsabile di cucina di Casa Artusi.




LA PIAZZA DEL GUSTO
Modena - Piazza Matteotti

17 - 19 Maggio 2019

M MOTOR

9 MAGGIO 2019
FICO “LA SFOGLIA DA GUINNESS”

Su invito di Fico e Eataly siamo stati chiamati a partecipare alla “Sfoglia da guinness - di
almeno 100 metri”. L'associazione la san Nicola non poteva mancare con le maestre
sfogline Angela,Franca Graziella e Matilda,erano presenti anche lassociazione
delle sfogline di Bologna e Provincia, le Mariette di Casa Artusi, le Cesarine e la
cooperativa di Sfogliamo.Con grande partecipazione ed entusiasmo,sotto lo sguardo
di tantissime persone sono riuscite ad affiancare 120 metri di sfoglie tirate al mattarello
raggiungendo cosi il record. Le nostre maestre sfogline abituate da sempre e in
continuazione a tirare sempre la sfoglia con il mattarello, hanno ricevuto tantissimi
complimenti,perdonate limmodestia, per aver prodotto le pit apprezzate sfoglie. Nella
stessa occasione abbiamo partecipato ad un incontro,presso l'arena di Fico,parlando
a ruota libera di tortellini presente Alice chef trasferita in Olanda raggiungendo grande
successo,intervistati dalla giornalista Maria Vittoria Melchioni. Bella soddisfazione di
Castelfranchesi che parlano a Bologna di Tortellini!

16 MAGGIO 2019
CONSEGNA CONTRIBUTI
ALLE SCUOLE CASTELFRANCHESI

In sala consigliare presenti le autorita Comunali e le rappresentanti di varie scuole
Castelfranchesi.

Sono stati dati contributi per un totale dieuro 10.230,00, comprensivi del sostentamento
dato in occasione di uno scambio con ragazzi di Marktredwitz e i ragazzi dell’lstituto
Lazzaro Spallanzani ,nell'ambito dello spirito del Gemellaggio.

17/18 MAGGIO 2019
MOTOR VALLEY FEST A MODENA

[117in Accademia Militare cena di apertura della manifestazione con la direzione del

grande chef Massimo Bottura che ha scelto per il primo il Tortellino Tradizionale di
Castelfranco Emilia della san Nicola.

I1 18 maggio 2019 la san Nicola ha contribuito a rendere omaggio a un grande amico,
Mario Righini,che fra l'altro per la prima volta ha visto il passaggio delle Mille Miglia a
Panzano davanti al Castello.

A Modena su invito di Piacere Modena nell'ambito di Motor Valley Fest le maestre
sfogline hanno dato dimostrazione di grande maestria nel preparare la sfoglia con il
mattarello e infine fare i tortellini.



30 GIUGNO 2019
CENA IN ACCADEMIA MILITARE
ORGANIZZATA DA ROCK NO WAR

La san Nicola fornisce gia da diversi anni un contributo in Tortellini Tradizionali di
Castelfranco, questo anno kg 90,00. E lieta di contribuire per il successo del progetto
a favore dei Disabili “Dopo di Noi". Una bella serata con un fine benefico altamente
significativo.Tanta bella gente, molti di Modena ha tributato un grande applauso ai
“nostri “Tortellini, fra l'altro ci & stata consegnata una gradita targa.(foto facebook)

Dopo il grande successo dell'anno scorso della “Cena di Solida-
rieta” rivolta al sostegno della “Sala Ibrida” anche questanno ['As-
sociazione La San Nicola, il Comune di Castelfranco Emilia e la Par-
rocchia S. Maria dell’Assunta sono INSIEME per un nuovo momento
di Solidarieta in collaborazione con il Comune di Ravarino e tutti i
Comuni dell'Unione del Sorbara. Il 16 Settembre alle ore 20 in piaz-
za Bergamini vi sara la seconda edizione della “Cena di Solidarieta”
che sara rivolta al sostegno e benessere delle persone anziane del
nostro territorio ospitate nelle due residenze di Castelfranco Emilia
e Ravarino. Il ricavato della serata sara messo a disposizione delle
strutture per ['acquisto di letti per la struttura di Castelfranco Emilia e
di tendaggi per la struttura di Ravarino. Le Case residenza per anziani
del territorio sono collocate una sul territorio stesso di Castelfranco
Emilia, 'ASP Delia Repetto, ed una nel Comune di Ravarino. Com-
plessivamente ospitano piu di 120 anziani con una ospitalita resi-
denziale e circa 50 anziani nei centri diurni. Grandi anziani che oltre
alle cure ed all‘assistenza trovano presso queste strutture l'organiz-
zazione dei possibili intrattenimenti e svaghi utili al mantenimento
delle loro capacita residue. A completamento del sostegno dedicato
agli anziani in collaborazione con 'AUSL di Modena e la Direzio-
ne Distrettuale di Castelfranco Emilia una parte del ricavato della
“Cena di Solidarieta” del 16 settembre sara destinato all acquisto
di particolari poltrone per rendere ancora piu confortevole la per-
manenza delle persone presso 'Hospice della casa della salute di
prossima apertura. Tre progetti di solidarieta che mettono al centro
le persone! In particolare le piu vulnerabili come appunto gli anzia-
ni. La Sagra del Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia ancora
una volta si distingue per un ingrediente speciale che aggiunge ogni
anno ai suoi splendidi tortellini: LA SOLIDARIETA.

ANTIPASTO:
Affettati misti Emiliani

PRIMO:

Tortellino Tradizionale di
Castelfranco Emilia

in ristretto di cappone

SECONDO:
Cotechino di Modena con puré

DOLCE:
Bensone e Ciambella con mostarda

VINI:
Lambrusco Grasparossa,
Lambrusco di Sorbara, Pignoletto.

COSTO DELLA CENA € 25,00

E opportuno prenotare presso
la Parrocchia, alla cassa durante
la Festa san Nicola, alla Sagra
del Tortellino Tradizionale di
Castelfranco Emilia e lunedi

16 settembre dalle ore 18,30
fino ad esaurimento posti.
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VIA CIRCONDARIA SUD, 63 - CASTELFRANCO EMILIA (MO)
Cell. 347.32.00.708

CASTELFRANCO EMILIA

ZONA MEZZALUNA VIA PER PANZANO
Ultima villetta di testa 4 villette bifamigliari

Assocraz:one




20 LUGLIO 2019

Anche questanno [Amministrazione
e la cittadinanza di Castelfranco Emilia
hanno partecipato alla festa tradiziona-
le Altstadtfest di Marktredwitz, che si é
tenuta il 20 luglio 2019.

La delegazione ufficiale era compo-
sta dal Sindaco Giovanni Gargano e
dall'assessore ai gemellaggi Francesca
Capuozzo, mentre fra i cittadini c'erano
rappresentanti delle associazioni San
Nicola, Foto Club di Manzolino, e altri
amici sempre presenti in queste occa-
sioni di scambio.

La nostra partecipazione ha previsto un
piacevole tour alla scoperta delle bel-
lezze della citta.

A partire dal parco “Auenpark’che offre una splendida vi-
sta panoramica dalla torre di avvistamento. Si tratta di un
edificio appartenente ad una vecchia fabbrica tessile locale,
rivestito da una leggera e robusta impalcatura in ferro, che
permette a cittadini e turisti di raggiungere la cima per go-
dere delle bellezze naturali che fanno da cornice alla citta,
in particolare dell‘affascinante catena montuosa bassa che
con le sue colline avvolge la valle del fiume Kossein dove
sorge la citta.

In cima all'edificio & anche presente una rosa dei venti, che
indica la distanza dalle citta gemellate e dalle principali cit-
ta cui Martktredwitz e collegata. Ad esempio Cheb, a poco
piu di venti chilometri, nella vicinissima Repubblica Ceca.
Proprio con Cheb Marktredwitz organizzo la famosa mo-
stra giardino transfrontaliera nel 2006, occupando larea
verde dellattuale parco, dove oltre alla torre & presente
un lago, giochi d'acqua, aiuole e aree giochi, di cui oggi si
prende cura un gruppo di promozione insieme ai giardinie-
ri del Comune. Passeggiando lungo le piste ciclopedonali,
appena dopo il fiume si raggiunge la grande piscina all'a-
perto Natur-Freibad. Tornando verso il centro, obbligatoria
la tappa presso la Piazza Castelfranco Emilia, adiacente al
centro commerciale e caratterizzata da giochi d'acqua che
partono da una splendida scultura/fontana che ritrae due
figure intente a sollevare insieme un masso da cui sgorga
acqua, simbolo di vita, unione e solidarieta. Il tour prosegue
verso la caratteristica via del centro, gia pronta per i festeg-
giamenti del pomeriggio. Alle 14.00 in punto il Sindaco di
Marktredwitz Oliver Weigel ha salutato i cittadini e le dele-
gazioni presenti. Un breve saluto da parte della delegazione
italiana, del Sindaco e dell’Assessore, a cui sono sequiti i
saluti delle Associazioni legate al Club ltaliano di Martktre-
dwitz e fondamentali nella tenuta dei rapporti ventennali
con la citta gemellata, in particolare dell'associazione San

Club

Italiano
Marktredwitz

Nicola - i cui saluti del Presidente
Degli Angeli sono stati portati dalla sig.
ra Roberta Maini - e dell'associazione
Foto Club di Manzolino. Anche [‘Asso-
ciazione Culturale Islamica di Castel-
franco ha voluto portare questanno
i suoi saluti con un piccolo presente
consegnato al Sindaco. A seguire i sa-
luti delle altre delegazioni presenti, del
Sindaco di La Mure e del Presidente del
Comitato Gemellaggi di Roermond. Sia
lAmministrazione Castelfranchese che
le Associazioni presenti hanno riservato
diversi presenti al Sindaco, a Ute com-
ponente del Club Italiano Marktredwitz
adottata dalla comunita castelfranche-
se, e a tutte le altre delegazioni presenti, invitandole a par-
tecipare alla nostra tradizionale Sagra del Tortellino. Dopo
questo breve momento di saluti ufficiali, ha avuto inizio la
festa tradizionale, con la via del Mercato costellata di stand
con prodotti locali e non, e immancabile la birra. Mentre
tutte le vie del centro iniziavano ad animarsi, con spettacoli
di ballo e canori dai diversi palchi installati nelle principali
piazze della citta, la delegazione castelfranchese e le asso-
ciazioni presenti sono state invitate presso lo spazio allesti-
to dal Club Italiano Marktredwitz, con una splendida mostra
fotografica che ripercorre questi vent'anni di amicizia fra le
due citta. Ovviamente la maggior parte delle foto riguar-
da le rispettive feste tradizionali, e moltissime ritraggono
momenti conviviali durante la Sagra del Tortellino, scam-
bi di doni e foto ufficiali fra l'Associazione San Nicola e il
Club Italiano Martktredwitz, e il nostro caratteristico cor-
teo in costume. Un brindisi ha siglato limpegno reciproco
dellAmministrazione e del Club Italiano a portare avanti
questa lunga amicizia e creare nuovi momenti e nuove op-
portunita di scambio all'interno del patto di gemellaggio.

Il Presidente Albin Artmann ha mandato i suoi piu cari sa-
luti al membro onorario Giovanni Degli Angeli, rinviando il
brindisi di persona alla prossima Sagra del Tortellino.




"la SanNicela"

\ssociazione di Promozione Sociale

REALTA DEL TERRITORIO E PRODOTTITIPICI D.O.P.E L.G.P.

E nostra intenzione, con 'apporto delle nostre maestre sfogline, in occasione dell'a-
pertura degli stand gastronomici a partire da venerdi 6 settembre “Sport sotto le stelle”
e sino al termine della Sagra del Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia dome-
nica 15 settembre,per proseguire con lunedi 16 settembre,serata di raccolta fondi per
liniziativa........impegnarci a dare il nostro modesto contributo alla valorizzazione delle
Eccellenze gastronomiche del nostro territorio collocandoci nella Cultura e Filosofia
dell'lstituto Lazzaro Spallanzani,del Palatipico,di Piacere Modena e del Consorzio Mo-
dena a tavola. Ricordiamo che la Regione Emilia Romagna ha 44 fra D.O.Pe L.GP.e la
provincia di Modena ne vanta tante. Anche in questa edizione vantiamo una costruttiva
collaborazione con l'lstituto Lazzaro Spallanzani e in particolare con diversi ragazze e
ragazzi del percorso della ristorazione, sara per loro uno dei primi approcci e una delle
prime esperienze del mondo del lavoro. Con la collaborazione e guida di Vincenzo
Busciglio giovane chef diplomato recentemente e del lavoro delle maestre sfogline,
questi ragazzi siamo sicuri, con passione e perizia, contribuiranno a preparare piatti di
ottima qualita.Degusterete piatti con i prodotti dei principali Consorzi Modenesi,con i
quali é consolidato un eccezionale rapporto: Prosciutto di Modena,Pamigiano - Reg-
giano, Zampone e Cotechino di Modena, Aceto BalsamicoTradizionale ,dell'Ordine del
Nocino Modenese, della Mortadella di Bologna, e altri ancora, berrete vini del Con-
sorzio Lambrusco di Modena. Avremo una collaborazione con Piacere Modena e con
Modena a Tavola.
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GRANDE La San Nicola in collaborazione il
NOVlTé\ BIRRIFICIO @ labeerinto di Modena,

zo TUTTE LE SERE IN PIAZZA BERGAMINI DALLE ORE 19,30
presenta

ATUTTA
® | BIRRA....

‘abeerinto

Degustazione di birre artigianali, prodotte con metodi
naturali e senza additivi di nessun genere.




VENERDI 6 SETTEMBRE

NV
\l } ;"'
G2
‘x &

CITTA DI CASTELFRANCO EMILIA

* SPORT *
GO ST R

veherdi settembre
dalle ore 20.30 alle ore 24.00

nel centro storico di Castelfranco Emilia

Come da tradizione, il venerdi prima dell'inizio
della Sagra del Tortellino, le piazze
del centro storico di Castelfranco Emilia si trasformeranno
in un grande impianto sportivo a cielo aperto.
Tante discipline sportive, divertimento, musica e iniziative.

FORUM [EEE
DE LLo volontariato

PIAZZA BERGAMINI

. dalle ore 19,30 sono aperti gli stand gastronomici.

Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia
prodotto a mano con sfoglia tirata al mattarello e servito in brodo
d| cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialita.



FEDERAZIONE ITALIANA DELLA CACCIA
SEZIONE COMUNALE CASTELFRANCO EMILIA (MO)

ELD.C - COMUNALE DI CASTELFRANCO EMILIA. CHI SIAMO:
La Federcaccia é l'associazione pitt rappresentativa del mondo venatorio nazionale con pin di 120
anni di storia con una struttura capillare distribuita in tutta Italia, coordinata tra le sedi nazionali,
regionali, provinciali e comunali.

E formata da un’ampia rete di uomini e donne che operano sul territorio prendendosene cura in tutti
i diversi aspetti naturali come boschi, prati, ruscelli, zone rurali non solo per le specie di interesse
diretto ma per tutte le componenti vegetali e faunistiche perché e nell’ equilibrio e che si esprime la
natura e la biodiversita.

L'origine della caccia é antica come la storia dell'uomo ha una cultura specifica, non solo rurale, ricca
di tradizioni e conoscenza, ma per adeguarsi alle nuove conoscenze e normative richiede ai nostri
associati aggiornamenti e formazione continua.

La sede Federcaccia di Castelfranco ba una forte radicazione sul territorio con una lunga storia testi-
moniata dai registri e libri mastri conservati fin dal 1939 e gia da allora ben 55 iscritti nonostante la
2° Guerra Mondiale alle porte dimostra la forza e la volonta associativa degli iscritti.

Lattivita della Federcaccia a livello locale, coerente con i programmi regionali e nazionali, vede la pro-
pria attivita come “caccia utile”: utile al territorio in cui si vive ha una visione della caccia integrata
alla societa in quanto rispettosa delle normative e delle leggi, attenta all' ambiente in cui é inserita ed
vocata alla salvaguardia della biodiversita.

Federcaccia a Castelfranco Emilia e un’associazione “con occhi e braccia” che collabora con le Ammi-
nistrazioni locali e le attivita agricole, é strumento di gestione, conservazione tutela del patrimonio
Jaunistico e di vigilanza. Queste attivita vengono svolte quasi sempre all'insaputa della cittadinanza e
portano risultati concreti sulla natura e sulla qualita dell ambiente ben visibili da tutti e spesso rico-
nosciuta dai tecnici del settore.

Nei dintorni di Castelfranco Emilia inoltre Federcaccia organizza in collaborazione con il Gruppo Ci-
nofilo Modenese manifestazioni cinofili molto importanti ed apprezzate dai partecipanti e dai Giudici
ENCI per la qualita dei territorio e della fauna selvatica presente che permette ai cani di esprimere al
massimo le caratteristiche specifiche delle diverse r / ro capacita nello svolgimento della
prova. Questi risultati si hanno solo con 'impegno di me dianamente e capillarmente sul terri-
torio senza citazioni che “riempiono solo la bocca” ma nuti, risultati concreti e conoscenza.
1l rapporto tra il cacciatore ed il cane é alla base della tr ria e ne esprime al massimo la
tecnica.e l'esperienza. J |
E uno spettacolo assistere a queste dimostrazioni di intesa, esa

‘e come nelle prove di obbedien-
2 /] 2 1 4;[."’

www.federcaccia.org



PIAZZA DELLAVITTORIA DALLE ORE 21,00

Leonardo Manera, pseudonimo di Leonardo Bonetti
(Salo, 20 aprile 1967), € un comico e cabarettista
italiano. Per la televisione ha partecipato a diversi
programmi comici come State boni, Seven Show,
Paperissima, Quelli che il calcio, Ciro, Belli dentro,
Zelig, Zelig Circus, Zelig off e Colorado. Nel 2009
¢ stato il conduttore del varieta televisivo Grazie al
cielo sei qui, in onda su La7. Per Radio 2, tra il 2004
e il 2005, ha condotto con Giovanna Zucconi Sumo,
programma di approfondimento e intrattenimento su
temi di attualita e cultura. Dal luglio 2014 conduce
su Radio 24 "Platone, la caverna dell'informazione’,
insieme ad Alessandro Milan. Dal settembre 2017
conduce, sempre con Milan, il programma |
Funamboli. Nel 2018 conduce, sempre con Milan, il
programma Uno, nessuno, 100Milan. Dal settembre
2015 é testimonial ufficiale dell'associazione di
volontariato dei City Angels.

Telefonia in Castello

Vendita e assistenza
TELEFONIA @ INFORMATICA

\/,._\\ - M. R. di Marolda Rosario & C.
@@k ¥

Corso Martiri, 270 - Castelfranco Emilia (MO)

059.86.80.577 o info@telnetshop.it
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the SOUL SOUND is §0Lp OUT

THE SOUL SOUND IS SOLD OUT.
GENTLE ROCK BLUES

Tutta la musica € come il vento: continua a passare,
fluire. Ci soffia nelle orecchie e finché ci sara il vento,
le vecchie canzoni ci sembreranno nuove e le nuove
le avremo gia ascoltate.

...Ho affidato al vento le mie parole

Il mio respiro arrivera a te come la brezza mattutina
Non mi vedrai, ma mi troverai e mi sentirai come
quella melodia nel vento eterno che ci riporta sempre
a tempi lontani...

Il trio, composto dai componenti storici: Enrico
Menabue (basso), Samuele Balugani (chitarre ed
arrangiamenti), Fabio Balbi (voce) diventa una band di
cinque elementi e da acustico si fa elettrico.

La band propone, con singolari e ricercati
arrangiamenti, importanti  brani  rock  blues
internazionali dagli anni 70 al 2000.

SOULD OUT é l'indimenticabile Gently Rock Blues dei
piu Grandi!

PIAZZA BERGAMINI datte ore 19,30 sono aperti gli stand gastronomici.
Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia
tirata al mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialita.

Casari 4.&";
BaLsoni ¢

Ortopedia - Sanitaria - Corsetteria Conformata
Noleggio Presidi di Riabilitazione
Integratori Alimentari - Plantari su misura

ACCREDITATA USL

Corso Martiri, 280 - Castelfranco E. (M0)
Tel. 059926234 - whatsapp 392 7757430
www.ortopediasanitariacasaribalboni.it



IMPARIAMO A TIRARE LA SFOGLIA NEL SEGNO DELLA TRADIZIONE

Anche quest'anno,dopo diversi lustri, a gennaio 2019, sol-
lecitati da innumerevoli richieste abbiamo voluto prose-
guire nella divulgazione e nell'insegnamento,da parte delle
maestre Sfogline della San Nicola dell’arte del tirare la sfo-
glia col mattarello,dei prodotti derivati dalla sfoglia stessa e
nell’approntare il ripieno del Tortellino Tradizionale e nel
chiudere questa delizia del palato. Sappiate che da ormai
consolidata prassi il ricavato dei corsi, nell'ambito dell’i-
niziativa “FATTI NON PAROLE” viene interamente devoluto
agli Istituti G. Marconi e G. Guinizelli,quest'anno per Euro
3.780,00. Un particolare e sentito ringraziamento va ai
genitori con i figli presso questi Istituti che ogni sera dei
corsi rimettono dalle 23 in poi a posto la sala mensa per
poter essere utilizzata il giorno dopo. Diversi corsisti, in
buona parte uomini, hanno appreso come si lavora di mat-
tarello con I'aiuto delle preziose maestre sfogline, dotate di
grande manualita, entusiasmando nel daregratuitamente

dimostrazione nel preparare, farfalle, tagliatelle, tortelloni,
maltagliati, ecc...insomma quanto la sfoglia ti permette di
dare. Tradizione, cultura, passione hanno accompagna-
to i corsisti nel loro percorso. Da diversi anni Slow Food
partecipa con una lezione spiegando la filosofia di Slow
Food nella quale idealmente anche noi ci collochiamo.
Quest’anno era presente la delegata della Condotta di Mo-
dena Elisabetta Mafaccini. Grazie alla collaborazione e par-
tecipazione del Palatipico, Piacere Modena, i consorzi del
Prosciutto di Modena, del Parmigiano-Reggiano, Lambru-
sco di Modena, di Docenti dello Spallanzani, Consorteria
ABTM e della stessa comunita Castelfranchese, hanno dato
professionali insegnamenti sulle caratteristiche organolet-
tiche, dei vari prodotti dei Consorzi. Il corso principale e
terminato con la consegna degli attestati e con una degu-
stazione di Tortellini Tradizionale di Castelfranco Emilia.




CORSO MARTIRI (chiuso a traffico dalle 7.00 alle 20,00) - E

SAGRA DEL
TORTELLINO
TRADIZIONALE

TIRATO AL MAT TARELL

Py
“5 %

Dalle ore 7,00 alle 20,00

Mercato “fatto in Italia’,

Mercato artigianale Artistico diModena
ed esposizione auto

a cure delle concessionarie locali

"1a Sankicsla®

PIAZZA DELLAVITTORIA DALLE ORE 19,30

Le Maestre Sfogline e la cultura gastronomica della cucina domesti-
ca del territorio. Da "GEO" Carla Brigliadori, responsabile di cucina di
Casa Artusi,presenta la storia della Piadina Romagnola e una ricetta
storica Artusiana. | ragazzi dello Spallanzani, del corso gastronomico e
il prof Gabriele Vadruccio,presenteranno alcune ricette del territorio.
Al termine si potranno assaggiare alcuni piatti preparati.

PIAZZA BERGAMINI datte ore 12,30 pranzo del Tortellino e dalle ore 19,30 sono aperti gli
stand gastronomici. Potrete qustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano
con sfoglia tirata al mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialita.

VENTURELLI

ABBIGLIAMENTO UOMO

Corso Martiri, 171 - 41013 Castelfranco Emilia (Mo)
Tel. 059 926386 - Fax 059 9530472
www.venturelliabbigliamento.it - info@venturelliabbigliamento.it




Facciamo questo da oltre 40 anni,
ci piace farlo e, soprattutto,
ci piace farlo bene!
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Castelfranco Emilia (Mo) - Via Torricelli, 24
tel. 059/ 924285 - fax 059 / 926802
info@marolux.it - www.marolux.it

ZANASI IURI sne

di Alfredo e luri Zanasi

LAVORAZIONE MECCANICA /77—,
A CONTROLLO NUMERICO % £?

Castelfranco Emilia W
Via Torricelli 9
Tel. 059 920622 - Fax 059 9536920

SA@PI
i

ESTINTORI

di Zappacosta Fabio
348/2305073

Via Bramante 69 - 41013 Castelfranco Emilia (MO)
Tel. e Fax 059.926164

Celebrazione dei 60 anni
di Lapam Confartigianato
Sede di Castelfranco Emilia

Programma

1 8 . 1 5 Premiazione delle aziende con 40 anni
- e oltre di fedelta associativa.
Y Sala “Degli Esposti”, Biblioteca
Comunale di Castelfranco E.

20:00 La serata continua con la Cena Sociale
Presso gli stands della “Sagra del Tortellino”

Per ogni partecipante alla cena sara richiesto
un contributo economico.

Per informazioni °
castelfranco@lapam.eu
059 9537310

ECIEER | oo e m lapam
H B ® wwwlapam.eu SPEM m o

Fashion Halr

PARRUCCHIERE UNISEHZX
DI FONTANA EMANUELE

Via Circondaria Nord, 56-58
Castelfranco Emilia (MO) - tel. 059932540

Orari: merc.giov.ven. 8302000
sabato 8.00-18.00

ONORANZE FUNEBRI
VISENTINI E VINCENZI

Ufficio:
Via Prampolini 1 - Tel. 059.926968 - 926307
Abitazione e notturno:
Tel. 059.939808
Castelfranco Emilia (MO)



PIAZZA DELLAVITTORIA DALLE ORE 21,00

CONCERTO

TRIBUTO A ZUCCHERO

Raccogliendo i migliori successi di Zucchero, la Band,
attraverso una attenta ricerca dei suoni e degli arrangia-
menti, da vita ad uno spettacolo esaltante e dinamico.

AlL Modena é al fianco del ma-
lato di leucemia con 'Assistenza
domiciliare, ~ completamente
autofinanziata, di una equipe
multiprofessionale che assiste il
SEZIONE LUCIANO PAVAROTTI - naziente a casa durante la ma-
LINFOMI E MIELS lattia. Il Servizio, su Modena e

VIARIPA INFERIORE ORE 21,30

[l Dott. Umberto Ferrari, medico oncologo responsa-
bile del Servizio Trasfusionale Domiciliare di AIL Mode-
na, per la serata di lunedi 9 settembre, ore 21, parlera

delle “Attivita di assistenza trasfusionale domiciliare e Biévinga. & rivolin/a pazienti affetti da diverse patologie,
di assistenza psicologica agliammalati” non autosufficienti, impossibilitati a recarsi nelle strutture
ospedaliere.

Interverranno importanti esponenti dellAmministra-
zione del Comune di Castelfranco Emilia.

Un piccolo aiuto puo fare una grande differenza.

PIAZZA BERGAMINI datte ore 19,30 sono aperti gli stand gastronomici.
Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia
tirata al mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialita.

FABBRICA CUCINE COMPONIBILI
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il gusto della cultura incontra la cultura del gusto

CAsA ARrust &

il centro di cultura gastronomica dedicato alla cucina domestica a Forlimpopoli, citta
natale di Pellegrino Artusi, autore del manuale “La Scienza in Cucina e I’'Arte del
Mangiar Bene”

CAsA Arrust &

Biblioteca civica, collezione Artusiana e raccolta di Gastronomia Italiana

Sito Internet con accesso al portale della cucina domestica, Le Chiavi di Casa Artusi
Postazioni Internet

Scuola di Cucina e di Educazione al Gusto aula attrezz: 1l a, 20 postazioni per cucinare
Cantina affiliata Enoteca Regionale Emilia-Romagna ( ,)

Ristorante da 90 fino a 150 posti ) ==

L Pomgna

Spazio Congressi salotti e sale con attrezzatura audio e video;

sale da 40, 70 fino a 150 posti; spazio mostre; ambienti climatizzati

CASA ARTUSI &

Casa Walden Comunicazione

in centro storico a Forlimpopoli, nel complesso monumentale de La Chiesa dei Servi

info@casartusi.it www.casartusi.it
via A. Costa 27/31 Forlimpopoli (FC) 0543 743138
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PIAZZA DELLAVITTORIA DALLE ORE 21,00

MUSICHE DIALOGHI
E STORIE DI STELLE

Le Stelle, 'Uomo e la loro Musica
L'idea che il cosmo, l'universo, sia generatore di una musica universale é antica quanto l'uomo. Una musica prodotta
dai movimenti dei corpi celesti come il sole, la luna, le stelle e i pianeti, che non sono udibili dall'orecchio umano e che
perd’ sono contemplati in concetti armonico-matematici. | Sould Out rendono udibile l'inudibile e attraverso le Stelle
raccontano 'Uomo, la Poesia, le Stelle stesse. Spettacolo progetto musicale e teatrale unico nel suo genere con uno
schermo a supporto per proiezioni di immagini e filmati emozionali.

PIAZZA DELLAVITTORIA DALLE ORE 23,00

Degustazione gratuita “Buffet delle Stelle” con le Eccellenze Dop di Modena e i prodotti della linea FIOR FIORE COOP.
Collabora Piacere Modena, Istituto Lazzaro Spallanzani e COOP ALLEANZA 3.0 Soc.Coop.

VIARIPA INFERIORE DALLE ORE 21,30

ITALIAN STANDAR QUARTET G.C

Gianni Cazzola, batteria - Simona Daclon, pianoforte
Alex Orciari, basso elettrico - Special Guest Angel Sophia Tomelleri, sassofono

_I—Lq

e
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PIAZZA BERGAMINI datte ore 19,30 sono aperti gli stand gastronomici.

: Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia
¥ " tirata al mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialita.

onoranze funebri

ZUGGHELLI s

Grziane Jwltosler

UFFICI: Piazza Garibaldi 51
CASTELFRANCO EMILIA

MODENA - Via Araldi 257

SAN CESARIO S.P. - Corso Liberta 58 059/92 .63 -07

ABITAZIONE e notturno: 24 ore su 24
Castelfranco E. Tel. 059/93.98.08



500 ANNI DALLA MORTE DI
LEONARDO DA VINCI

[ CODICI DI LEONARDO DA VINCI

E LA SCULTURA DELLA CARTA

Lartista non riproduce il soggetto guardando il sog-
getto ma la proiezione d'esso; rappresentazione di
una rappresentazione che é ombra.

Le annotazioni che Leonardo ha trascritto nei suoi
manoscritti abbracciano, come si sa, molteplici cam-
pi d'interesse: dall'anatomia all'astronomia, dalla ge-
ologia alla fisica, dalla geometria alle macchine da
guerra, all‘architettura e molto altro.

Le osservazioni dell'autore, da lui trascritte in migliaia
di pagine, vengono 0ggi percepite da noi con com-
prensibile e rinnovato stupore. Con l'emozione di
trovarsi di fronte all'essenza pura del genio.

Vi & nei suoi scritti un‘aleggiante componente di mi-
stero e, per certi versi, a torto o a ragione, di oscuro e
segreto, a conferma di una personalita estremamen-
te complessa e a tratti controversa. La sintesi dei sen-
timenti e delle emozioni che suscitano gli scritti di
Leonardo é racchiusa nei suoi taccuini di appunti, nei
suoi codici, che vengono oggi immaginati come un
antico e segreto scrigno delle meraviglie nel quale &
custodita la mente stessa dell'artista.

Dopo anni di sperimentazione, Apocrifa da Vinci ha
prodotto nel suo laboratorio un catalogo di repliche
dei manoscritti di Leonardo da Vinci interamente re-
alizzate a mano con tecnica di scultura della carta e
arricchite da preziosi commentari € confezioni arti-
gianali in pelle. Alessandro Tartaglione e i suoi col-
laboratori hanno sviluppato un procedimento esclu-
sivo di lavorazione a mano di ogni singolo foglio

dei codici, replicando, fin nei minimi dettagli, tutti i
particolari degli originali. Lincisione delle lacerazioni
con bisturi, il ritocco delle macchie e dei colori con
pennelli a evidenziare i particolari, il metodo natu-
rale di antichizzazione della carta applicato su ogni
singolo foglio dei codici e su ogni disegno sono pas-
saggi fondamentali che rendono tutti gli esemplari
realizzati unici, seppur multipli nella tiratura.

ILruolo dell'autore della replica acquisisce cosi un‘im-
portanza primaria per trasmettere all'immaginario
collettivo l'emozione di sfogliare un originale. Egli,
attraverso la sua sensibilita e il suo intervento sulle
pagine manoscritte e sui disegni, crea repliche che si
differenziano concettualmente e concretamente dai
facsimili esistenti, realizzati in maniera industriale.
L'obiettivo di Apocrifa da Vinci € stato di connotare
in maniera univoca ogni replica attraverso il coinvol-
gimento sensoriale del fruitore: la vista, attratta dai
fogli scritti da Leonardo ma anche dalla lavorazione
dedicata alle pagine; il tatto, sollecitato dalla rugo-
sita e dall'imperfezione della carta; ['udito stimola-
to dal suono antico e cupo prodotto dallo sfogliare
delle pagine; l'olfatto da una leggera profumazione
conferita alle repliche. In definitiva, i lavori prodotti
esibiscono uno spessore estetico che guadagna una
dimensione di risonanza perché si richiama alla scrit-
tura ed ai disegni che Leonardo ha lasciato nei suoi
codici ma anche ai segni che il tempo ha lasciato sul-
le pagine.

Si potranno vedere gli elaborati esposti nelle vetrine dello Sportello Polifunzionale del Cit-
tadino (corso Martiri e piazza Garibaldi) e all’interno dello stesso ufficio durante i normali
orari e domenica 15 settembre con l'apertura straordinaria dell’ufficio per tutto il giorno.




PIAZZA DELLAVITTORIA DALLE ORE 21,00
CONCERTO

TRIBUTE LED ZEPPELIN

Il progetto “The Immigrants” nace nel 2003 con l'obiettivo di tributare la leg-
gendaria rock band inglese Led Zeppelin.

L'attuale line-Up della band é formata da Tommaso Gregori alla chitarra nel THE IHHISRANTS
ruolo di Jimmy Page, Francesco Grandi alla voce ad impersonare Robert LEDZEPPLLIA
Plant, Giorgio Nonnato alla batteria nelle vesti di John Bonham, Alessandro
Bottura al basso e Davide Fregni alle tastiere nei panni di John Paul Jones.
I12019 un anno molto particolare in quanto si festeggiano in contemporanea
sia i 15 anni della band, di cui cinque sono una nuova line-up, che i 50 anni
degli album Led Zeppelin (Untitled) e Led Zeppelin Il. La Set-List, completa-
mente rinnovata comprende quasi tutti brani dei primi due dischi, riproposti
nelle versioni “Studio’, medley concepiti ad hoc e e le pietre miliari di sempre,
per uno spettacolo di circa due ore in puro stile Led Zeppelin.

VIARIPA INFERIORE DALLE ORE 21,30

PAOLO TOMELLERI JAZZ SWING QUARTET

Paolo Tomelleri, clarino - Fabrizio Bernasconi, pianoforte
Marco Mistrangelo, contrabasso - Marco Castiglioni, Batteria

PIAZZA BERGAMINI datte ore 19,30 sono aperti gli stand gastronomici.
Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia
tirata al mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialita.

sinoa30anni ® sinoa35anni (@ sino a 40 anni
313€all'anno @ 341€ all'anno @A 375 € all'anno

’Con Protezione Salute

* Primo check-up gratuito, ripetibile con cadenza biennale

Sceglidiproteggere
la tua salute

* Consulto telefonico con visita medica per gestire un imprevisto
* Accedere ai migliori ospedali senza lunghe liste d’attesa

¢ Esami di alta specializzazione con rimborso annuo di € 3.000

* Ricovero per grande intervento con un massimale di € 5 milioni

Agenzia AXA Assicurazioni Massari Assicurazioni Sas
Via Circondaria Nord 122/A - 41013 Castelfranco Emilia ( Mo )

Tel. 059.920202 - Fax 059.920501 - mail: ag3604@axa-agenzie.it
ridefiniamo / gli standard



Impresa di Restauro S.r.l.

Via dei Tintori 5
Castelfranco Emilia (Mo)

Tel. 059 920348 - Fax 059 927307
info@candiniarte.it - www.candiniarte.it

FRANGESCHINI MARMI sl

Lapidi e C|pp|,.C|m|ter|aI|

{
Via deligrtibertd, 3 \ "
41013 PiumazzQ di Castelfranco E. No) Corso Martiri, 217 - Castelfranco E. (MO)
Tel. 059.931133 - Cell. 347.9420991 | Tel. 059.926304

PNEUMATICI - € E -
Corso erlfri 395 Castolfmnuo Emilia (Mo)

KAPPADUE WINE BAR stl

~_ o
w coffee wine food

www.kappaduewinebar.com
Corso Matrtiri, 253 - Castelfranco Emilia (Mo)
Tel. 059.921067




PIAZZA DELLAVITTORIA DALLE ORE 21,00

SI BALLA CON
TABARRONI E IL SUO GRUPPO
E CICCI DEI NEW CONDOR

Balleremo e canteremo tutti insieme con un repertorio basato
sui grandi classici della musica nazionale ed internazionale
degli anni “50 “60 “70.

VIARIPA INFERIORE DALLE ORE 21,30

ITALIAN JAZZ PROJECT

Teo Ciavarella, pianoforte - Mike Alfieri, sax e flauto e clarinetto
Mario Turone, contrabasso - Roberto Rossi, batteria
Special Guest MASSIMO TAGLIATA

PIAZZA BERGAMINI dalte ore 19,30 sono aperti gli stand gastronomici.
Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia
tirata al mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialita.

EDIFICI IN CLASSE A3
ANTISISMICI
NO MEDIAZIONE

P SN PROSSIMA COSTRUZIONE P
VILLETTE BIFAMILIARI MANZOLINO VILETTE BIFAMILIARI MANZOLINO

Corso Martiri, 254 - Castelfranco Emilia (Mo) - 335.5382810 - www.forgieriimmobiliare.it
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CENTRO COMMERCIALE “PIELLA”
Via Agnini, 51 - Castelfranco Emilia (Mo)

Tel. 059 925828

CASTELCENTRO
Piazza Aldo Moro 7 /b, 7 /c - Castelfranco Emilia (Mo)
Tel. 059 921642

CONAD MARANO
Via G. Rodari, 160 - Marano sul Panaro (Mo)
Tel. 059 744120

CONAD SAVIGNANO

Via Doccia, 124 - Savignano sul Panaro (Mo)

Tel. 059 730707

Persone oltre le cose

ICC
bST ERI

Y s N

QUADRIFOGLIO

NUOVE IDEE NEL DESSERT

Via dell’Industria, 43 - Piumazzo di Castelfranco Emilia (MO)
tel. (+39) 059-931794 - fax (+39) 059-934419
infoconsumatori@pasticceriaquadrifoglio.it
www.pasticceriaquadrifoglio.it
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PIAZZA DELLAVITTORIA DALLE ORE 21,00 o:
CONCERTO o

TRIBUTE BRUCE SPRINGSTEEN

| Blood Brothers nascono nel 2013 da un‘idea di Francesco Zerbino da sempre appas-
sionato di Bruce Springsteen e della sua musica: “Nel corso degli anni ho letto molti
libri e visto diversi video sul Boss ed ogni volta scoprivo una cosa in piu che mi acco-
munava a lui, la passione per la moto, quella per il mare e il surf, per le chitarre, quella
per la barca a vela. Mi sono sempre sentito in sintonia con i temi toccati dalle sue
canzoni. Trasmettono un‘energia incredibile. Ho visto un bel po di live di Springsteen,
e quella volta a Firenze sotto un diluvio universale decisi che doveva essere [inizio
della mia avventura. L'energia, la forza e la tenacia del piu grande live performer del
rock sono liispirazione dei Blood Brothers che nella cura del look, nella scelta degli
strumenti musicali e nelle performance live ricercano lo stesso impatto esplosivo, per
due ore di concerto non stop! Blood Brothers € anche il titolo di una canzone di Bruce
Springsteen e come le parole del testo, che parlano di una una grande amicizia, cosi i
componenti della Band sono uniti da un profondo legame.

Il repertorio propone i classici senza tempo tratti dagli album che hanno scritto la
storia del Rock come Born To Run, Born In The Usa, Nebraska, The River, Darkness on
The Edge of Town, senza tralasciare i piu moderni The Rising o Wrecking Ball.

Il concerto non ha soste, i brani sono suonati e cantati a ripetizione e il set e allestito
con grande cura grazie anche all‘ausilio di maxi schermi per garantire una vera e pro-
pria Springsteen Night.

La band e composta da musicisti con collaborazioni importanti in Europa e negli Stati
Uniti d’America: Zerbo, voce e chitarra - Carlo De Bei, chitarra - Dario Orlandini: basso
Luca Pasquadibisceglie, batteria - Filippo Ghezzi: sax - Manuele Vanzi, piano

Lorenzo del Ghianda, Piano organo e fisarmonica - Elisa Arkanz, voce.

PIAZZA BERGAMINI dalte ore 19,30 sono aperti gli stand gastronomici.

Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia
tirata al mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialita.

[

www.iragazziparrucchieri.it

SERVIZIO UOMO & DONNA - HAIR EXTENSION “ww“
EBVIZIO DI ESTETICA - VENDITA PRODOTT ON LINE

Via Circondaria Sud, 109 C/D/E - Castelfranco E. (MO)

Tel. 059 920978 - Cell. 333 2917464 (si consiglia I’appuntamento) n @ L-.i
W.iragazziparrucchieri.it - info@iragazziparrucchieri.it



FAI ESPLODERE
LINNOVAZIONE DIGITALE

Come? Per la tua impresa forniamo
le soluzioni tecnologiche pit adeguate

ENTRA IN CNA.NESSUNO Ti DA DI PIU C‘m&
s

CNA Castelfranco Emilia

Via Emilia Est, 50
Tel. 059 950811 - castelfranco@mo.cna.it

IMPIANTI ELETTRICI

PILATI DANTE @

di Pilati carlo &\—'///

Progettazione e installazione
impianti elettrici civili ed industriali

41013 CASTELFRANCO E. (MO) - Via PETRARCA 61
Tel. e Fax 059.925196 - Cell. 335.7752375

ANN\C.G.V.....

di Rebecchi Tiziano

Stand fieristici
Arredamenti su misura

Cell. 335 6003099

41013 CASTELFRANCO EMILIA (MO)
Via S. Donnino 1/E - Vill. Venturina 2
Tel. e Fax 059 927476

mail: cgvallestimenti@virgilio.it

toceco maglco

V4

PARRUCCHIERI

059 927771

CORSO MARTIRI 328
41013 CASTELFRANCO EMILIA

LCOSHERIA pe.

RTELLIN

CASTELFRANCO EMILIA

P.zza Garibaldi, 15 - Tel. 059 7122268
losteriadeltortellino@gmail.com

L'Osteria del Tortellino

Boni Elettrotecnicas..

MATERIALE ELETTRICO - LAMPADARI _
IMPIANTI CIVILI E INDUSTRIALI - FOTOVOLTAICO ,

Via del Maniscalco n.24/26 - Castelfranco Emilia (MO)
Tel. 059/924225 - E-mail: info@bonielettrotecnica.it
Sito Web: www.bonielettrotecnica.net



PIAZZA DELLA VITTORIA DALLE ORE 21,00 " Rt

CONCERTO

LIVE PARTY

Band bolognese, energia, esperienza e capacita di rinnovarsi; un repertorio in-
ternazionale ed italiano che pesca fra i brani piu significativi degli anni 70, vistosi
abiti di scena in tema e divertenti coreografie; piu che un concerto un vero e
proprio show. Lo spettacolo che la band propone trova nel coinvolgimento del

pubblico la propria essenza piu pura.

PIAZZA ALDO MORO DALLE ORE 21,00

SPETTACOLO DI DANZA SPETTACOLARE

BAR LE CASCATE DALLE ORE 21,00

CON ANNA VALIANO & ALESSANDRO

TERMOIDRAULIC. 1SSINARLR. &.C. snc

i di Tassinari & Garagnani

i Impianti termo-sanitari - Installazione e manutenzione impianti condizionamento con

i formazione certificata - Videoispezione canne fumarie e Ricerca perdite con strumento
i elettronico - Arredo bagno - Installazione e assistenza caldaie.

i INSTALLATORI E ASSISTENTI AUTORIZZATI QUALIFICATI
H L )
. fondital EURETERM

i Via Circondaria Nord 83 - Tel/Fax 059 92 72 69
i 41013 Castelfranco Emilia (Mo)
i E-mail : info@termoidraulicatassinari.it

PIAZZA BERGAMINI datte ore 19,30 sono aperti gli stand gastronomici.

Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia
tirata al mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialita.

Corso Manin 250/252 41013 Custelfranco Emilia (Mo) - Tel e Fax 059 926147
WWW, plzzenccaﬂegronde it - info@pizzeriacaffegrande.it  chiuso il giovedi
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OSTE 2019

Angelo O. Andrisano, laureato in Ingegneria
Meccanica presso ['Ateneo di Bologna.

Assistente e successivamente professore associato di
Meccanica Applicata alle Macchine presso la Facolta
di Ingegneria di Bologna, & dal 1.11.1990 professore
ordinario nel raggruppamento Disegno e Metodi
dell'Ingegneria Industriale.

E stato Direttore dell'lstituto di Disegno dell’Ateneo
nel triennio 1990-1993; Presidente del Consiglio
di Corso di Laurea in Ingegneria Meccanica e dei
Materiali nel periodo 1990-96; Membro del Comitato
Tecnico del Consiglio di Amministrazione del
Consorzio per lo Sviluppo della Facolta di Ingegneria
di Modena dalla sua costituzione fino al 2004.

Dal 2006 al 2012 é stato Membro del Consiglio di
Amministrazione del Centro Servizi DEMOCenter-
SIPE.

Per tre mandati, dal 2001 al 2010, é stato Direttore
del Dipartimento di Ingegneria Meccanica e Civile
dell'Universita di Modena e Reggio Emilia, di cui &
stato fondatore e organizzatore.

Gia presidente nazionale della Giunta dei docenti
afferenti al Settore Scientifico Disciplinare ING IND 15,
ha contribuito alla fondazione del “Coordinamento

Nazionale della Meccanica Italiana” di
cui e stato membro del Consiglio direttivo
e responsabile della comunicazione.

E sempre stato responsabile di sede nei rapporti con
la regione Emilia Romagna per la ricerca industriale
applicata, sin dal 2004.

Gia responsabile del progetto Simech (Simulazione
meccanica), del laboratorio LAPIS (Progettazione
Industriale e Simulazione), ha collaborato alla
creazione del Tecnopolo di Modena.

E stato direttore del Centro Interdipartimentale
INTERMECH MORE, laboratorio accreditato del
Distretto Regionale della Meccanica Avanzata e
anche Referente Scientifico di tutta la piattaforma
regionale della Meccanica e i Materiali nella rete
dell’Alta Tecnologia Meccanica dell'Emilia Romagna.
Autore a tuttoggi di circa 150 pubblicazioni
scientifiche, ha operato nei settori della Meccanica
Applicata, della Progettazione di Macchine e dell
Automazione industriale e robotica.

E stato eletto rettore dell’Ateneo di Modena e Reggio
Emilia (UNIMORE) per il sessennio 1.11.13-31.10.19.
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Y BOUCHERIE
BORGHI
GROUP

Per saperne di piu:

Inaugurato nel 2012 a Castelfranco Emilia, il BRUSH DISTRICT e il
polo tecnologico Made in Italy in grado di soddisfare tutte le necessita
produttive del settore della spazzoleria. Una rete di imprese efficiente

e flessibile ad alto livello di competitivita internazionale.

éSargh/

WINTDV(=

HANDLE & POWER-BRUSH MACHINERY

Bellucci

vboucherie

via Colombo 12, 16, 18,22 ¢ Loc. Cavazzona * Castelfranco Emilia * Modena
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TORTELLINO
TRADIZIONALE

DOMENICA 15 SETTEMBRE 2019

PROGRAMMA DELLA GIORNATA CON GRANDE FINALE DEL CORTEO STORICO

Castelfranco Emilia, con corso Martiri in parte gia ristrutturato.
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La giornata di domenica 15 settembre dedicata al
far rivivere la leggenda della nascita del Tortellino,
si caratterizza sin dalle prime ore del mattino con il
Centro Storico chiuso al traffico veicolare.
Assumera col passare delle ore un aspetto sempre
piu insolito: bandiere e drappi scenderanno dal cie-
lo lungo la via Emilia e accompagneranno per tutto
il giorno gli artisti degli Amici dell’Arte che sui loro
cavalletti o sui tavoli si appresteranno a dipingere
nelle varie espressioni o scolpiranno i legni e man
mano daranno forma a quanto hanno pensato; altri
artisti ancora daranno sfoggio delle loro capacita
interpretative con l'intarsio e con il vetro.
L'associazione Amici dell’Arte, meglio alcuni mem-
bri della stessa, da diversi anni ci donano il Mattarel-
lo,e di questo gliene siamo grati.Un oggetto molto
apprezzato artisticamente che arricchise la colle-
zione che abbiamo. Come sapete il Mattarello viene
scambiato fra gli“Osti.e Dame “della passata edizio-
ne con i nuovi di quest'anno ed ha un significato
culturale molto importante.

La presidentessa Laura, le sue collaboratrici e col-
laboratori e con tutti membri della Associazione,
cogliendo la richiesta e l'offerta della san Nicola,
si impegnano con grande passione e sono parti-
colarmente sensibili a dare spazio e attenzione
alla iniziativa che vede cultura,sensibilita e arte
accumunate a dare reciproca visibilita e prestigio.
Gli Artisti si posizioneranno nel lato sud-est di cor-
so Martiri chiuso al traffico veicolare e per tutto il
giorno saranno presenti nei loro spazi per dare alle
persone dimostrazione della loro maestria. Apriran-
no poi gli esercizi commerciali e avranno le vetrine
a tema enogastronomico e comungue in sintonia
con la giornata. Saranno presenti lungo corso Mar-
tiri dalla zona centrale completamente ristruttura-
ta ,zona chiese Santa Maria e San Giacomo verso
Modena sin dal mattino diversi banchi di antichi
mestieri, sara interessante per i vostri bimbi perché
potranno vedere cose e mestieri non piu attuali.
Infatti ci saranno diverse postazioni di mercanti di

antichi mestieri che svolgo-

no esclusivamente didattica,

interagendo con il pubblico.

Sara allestito un campo militare

dell'epoca.

Verranno esposte armature, trespoli con

armi bianche corte e lunghe, un tavolo con sedili

in legno attorno al quale i componenti del gruppo
faranno vita da campo, potrete assistere alla vesti-
zione del Cavaliere come si effettuava a quei tem-
pi, verra spiegata al pubblico presente la didattica
sulle tipologie delle armi e armature in uso in quel
periodo,ci saranno figuranti vari, dimostrazione di
combattimento medioevale, vita da campo e giochi
storici. Un gruppo di 4/6 musici e ballerine faran-
no spettacoli fissi e itineranti che coinvolgeranno il
pubblico in danze. E tanto altro.....

Dal primo pomeriggio poi, saranno presenti gli
sbandieratori che si esibiranno in vari punti con le
loro bandiere multicolori accompagnati dalle chia-
rine, armati, dame e cavalieri.

Altre sorprese sono pronte, ma prepariamoci per il
grande corteo storico.

Davanti al palco, montato in zona comparto Pa-
squinelli ed allestito con drappi, bandiere, orna-
menti floreali, verra allestita, grazie alla maestria
di Rita e di tutti gli appassionati collaboratori, una
incredibile pedana passerella piena di colori e pro-
fumi per accogliere, come si conviene, 'Oste e la
Dama 2018, Stefano Tondi e Claudia Cremonini,
che effettueranno lo scambio del mattarello con il
nuovo Oste... del 2019 e la nuova Dama. Riceven-
do il Mattarello ['Oste e la Dama sono idealmente
incaricati di vegliare,preservare la tradizione ,cul-
tura ,saperi e mantenimento di cio che rappresenta.
Suoni di chiarine, sbandieratori, armigeri, cavalieri
faranno da cornice, ai figuranti che vestiranno pre-
ziosi e unici esemplari, abiti creati per l'occasione. Il
costume della dama ogni anno viene approntato e
personalizzato da una insostituibile e professionale
Anna.



DOMENICA 15 SETTEMBRE 2019

TORTELLINO
TRADIZONALE

Anna Gazzotti, instancabile maestra dell'ago,
dopo la ricerca e scelta delle stoffe, i veli, i gioielli
pensa e confeziona, ricordiamo ogni anno, il
prezioso abito storico che indossera la Dama.
L'associazione € cosi entrata in possesso di tanti
abiti storici artigianali che sono un vero patrimonio
non solo di arte ma anche di cultura. Alle ore 16,00
un corteo, con armigeri, musici e sbandieratori
accompagnera il nuovo Oste sul palco in zona
Pasquinelli in corso Martiri dove attendera larrivo
del grande variopinto corteo al quale partecipano,
dame, cavaglieri,armigeri,sbanderatori, musici e
tanti figuranti principalmente Castelfranchesi che
gratuitamente possono calarsi in una atmosfera
di altri tempi. Il corteo partira alle 15,45 dal Dada,
preceduto da un secondo gruppo di sbandieratori
del rione san Paolo di Ferrara, con ['Oste e la Dama
della passata edizione, fra suoni di chiarine e armati.
Apprezzerete i costumi nel loro splendore e fedelta
all'epoca.

Un nutrito gruppo di bambini con ghirlande,
fiori @ doni saranno fra i protagonisti lungo corso
Martiri. Immediatamente a seguire gli armigeri
scorteranno la@ nuova Dama, che raggiungera
sul palco ['Oste ricevevendo al suo passaggio
l'omaggio di tutti i presenti. Quando ['Oste e la
Dama della passata edizione raggiungeranno
anche loro il palco in Corso Martiri, inizieranno
I festeggiamenti con gli sbandieratori che si
esibiranno,gli armati si sfideranno e vari gruppi Si
esibiranno nelle loro specialita artistiche.Con la
guida di un imparreggiabile Dino vestito da giullare,
avverra lo scambio del mattarello con il passaggio
di consegne. Fiato alle chiarine,ancora esibizione
spettacolare di gruppi di sbandieratori, le Dame
riceveranno vari omaggi e attenzioni di notabili.
popolani e singoli figuranti.

Seguiranno i soldati, gli armigeri che si sfideranno
per avere l'onore di accompagnare la bella dama

che sara lispiratrice della nascita del tortellino.
Tutti in corteo sfileranno in corso Martiri per arrivare
al palco in piazza Garibaldi, allestito con tavoli,
sedie,tinozza e con lo sfondo la riproduzione delle
Due Torri e la Ghirlandina.

Qui avverra la rappresentazione della nascita
del tortellino. Quest'anno si ritornera alla piace
teatrale con la narrazione, scritta e preparata da
Loris Pulga,una persona che con la sua compagnia
ha diretto da regista e scritto varie piece teatrali e
commedie. Il gruppo dei commedianti, quest'anno
recitera e narrera assieme all'Oste e Dama come sia
nato il Tortellino alla locanda Corona di Castelfranco
che allora era terra Bolognese.

Si svolgera infine la ormai popolarissima scena
dell'Oste che dal buco della serratura spia la Dama
intenta a rinfrescarsi nella tinozza. Vede l'ombelico,
ne & particolarmente attratto, corre in cucina e
dopo vari tentativi riesce, mettendo dentro ad un
sottile pezzetto di sfoglia un pizzico di carne, a
rifare la forma dell'ombelico. E cosi che nacque il
tortellino alla locanda Corona.

Giuseppe Ceri, poeta di fine ottocento, scrive: “E
['Oste ch'era guercio e bolognese, imitando di
Venere il bellico l'arte di fare il tortellino apprese”. Di
Castelfranco, locanda Corona ,ne parla il Tassoni nel
quarto poemetto eroicomico della secchia rapita e
lo storico Muratori,oltre al gia citato Ceri.

La rappresentazione termina qui, ma la leggenda di
Castelfranco Emilia, patria del tortellino tradizionale
con il suo monumento gia fontana in piazza Aldo
Moro, continua....

Vorremmo ringraziare tutti coloro che nei vari
ruoli,rendono possibile il corteo storico, una
menzione particolare ad Anna, Rita, Luisa, Marisa,
Dino, Luigi, Loris e ai suoi Artisti che da diversi
anni gratuitamente e con grande abnegazione
rendono possibile il successo del Corteo Storico.



Per tutta la giornata la via Emilia, dal teatro Dada %

alla rotonda zona Mentore, chiusa al traffico. SORTELLING
TRADIZIONALE

LTO AL MAT TARELLS
o)
&
amici dell’arte

eventi in stile medievale e mostra d'arte a cura degli “Amici dell‘Arte” ﬂR prsarmsetibring

Dopo lo scambio del matterello fra [Oste e la Dama della passata edizione con ['Oste e la Dama dell'attuale, arrivo del
corteo e sfilata lungo Corso Martiri. Si arrivera sul palco di piazza Garibaldi per assistere alla rievocazione della nascita del
Tortellino con piace teatrale diretta da loris Pulga e la partecipazione del suo straordinario gruppo.

PIAZZA DELLAVITTORIA DALLE ORE 20,00

Con Takahiko Kondo e Karim Lopez - Taka € il sous chef di Massimo Bottura in Osteria
Francescana e Karime Lopez, sua moglie, chef Osteria Gucci di Massimo Bottura a
Firenze (Fl).

PIAZZA DELLAVITTORIA DALLE ORE 21,30

OMAGGIO A GIORGIO GABER

con Andrea Ferrari e i maestri Cesare Vincenzi e Vincenzo Muré

-__lq
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PIAZZA BERGAMINI dalie ore 12,30 pranzo del Tortellino e dalle ore 19,30 sono aperti gli
stand gastronomici. Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano
con sfoglia tirata al mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialita.

QUESTO COUPON VALE UNO SCONTO DEL 20% Fﬁgﬁ“c‘:’%?u"&sua
PER L'ACQUISTO NEL NEGOZIO AL DETTAGLIO 35tee: 30

Via Provinciale Ovest 1/3 - 40053 Bazzano (BO) - Italy -Tel. 051.831044 - Fax. 051.830684 - www.sillacarni.it - info@sillacarni.it
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ciale “Maurizia Bavieri”.

5) Bonantini, attraverso i ricordi, ridisegna l'atmosfera,
quasi mitologica, dei mestieri agresti, immagini di un

mondo ormai inafferrabile, ma colto con la sapienza di chi

['ha sperimentato. Un ritorno ad un passato vissuto con gli occhi
di un bambino affiora dalla creta lavorata con saggia maestria, che
coniuga due anime nella stessa materia: stupore puerile e matura
coscienza. Realta & Poesia si fondono dunque nell‘arte naif di Bo-
nantini che riesce, come pochi, a farsi trasportare dall’entusiasmo
per la rappresentazione di cose semplici, visioni quasi leggendarie
per il moderno occhio assuefatto alla tecnologia. Un‘arte versatile
che ha effigiato tanti personaggi sportivi, politici ma anche artisti
nati nel nostro territorio, come il maestro Luciano Pavarotti al quale
ha dedicato un busto in terracotta presente all'ingresso del ristoran-
te Europa 92 e una canzone. Quarant'anni di arte naif “1971-2011"
ricordati in una targa dove al centro é presente lo stemma di Zocca
con la "Fenice rinascente” con il motto “Post fata resurgo” -“Dopo
la morte torno ad alzarmi”. Lanno d'inizio della carriera artistica di
Tomaso é anche 'anno di nascita di Anna Rita, sua figlia, pittrice con
cui ha gia realizzato numerose mostre appunto di pittura e scultura.
Ringraziamo Tomaso che anche quest'anno preparera una sua ope-
ra e che 'Associazione La San Nicola la donera ad una persona spe-
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Associazione Amici dell’Arte
Castelfranco Emilia (MO)
Tel. 3387620409

Durante la sagra

115 settembre 2019

"San Nicola e del Tortellino"

\

gli artisti dell'Associazione
Amici dell'Arte di Castelfranco Emilia

“EN PLEIN AIR” lungo Corso Martiri

Opere d'arte: pitture, fotografie, sculture

e performances accoglieranno il visitatore,
condividendo creativita, innovazione,
arte contemporanea

'la SanNicla"

ARTE | s

Prossimi appuntamenti:

Mostre personali
07-09-2019 / 22-09-2019

| nostri corsi:
CORSO DI DISEGNO
(corso base)

MARCO GRIMANDI BORGHI ALESSANDRA
(conso D: Pl!‘frt{RA o | 28:09-2019/13-10-2019
corso avanzato-perfezionamento ZAFFERI MIRCO
MARCO GRIMANDI 19-10-2019 / 03-11-2019
CORSO DI PITTURA MORANDI PAOLA

CON COLORI ACRILICI e MARCO MATTEUCCI

MASSIMO RICCO’
09-11-2019 / 24-11-2019
DIPINGERE COL PASTELLO | VILLANI RITA
CLAUDIO CARLINI 30-11-2019 / 15-12-2019
CORSO BASE COMPLETO DI
FOTOGRAFIA DIGITALE MASI FERNAI,VDO
teorica e pratica Sabato con l'autore
WILLER COMELLINI 16-11-2019

perinfo: 338 762 04 09 || FRANCA VITTORIA VERARDI

n ; ’j“tr"wn : 2
STRADA —=
“Ovzione %‘“‘"m%
© Mostre di pitura, scultura, | A
fotografia
@ Corsi di pittura, varie tecniché
@ Corsi di fotografia
® Eventi culturali e conviviali -

Vivere I’Arte,
divertendosi!

COLLETTIVA/
DI NATALE

21-12-2019 / 06-01-2020
TEMA LIBERO

per tutti i soci
iscritti all'associazione

——

Gli eventi possono subire variazioni a
causa imprevisti.

SEGUITECI SU FB

AMICI DELL'ARTE Ple Curiel n. 21 (Sala delle Arti) 41013 Castelfranco Emilia(M0) |1 amicidellarte@liberoit “ @amicidellartecastelfranco [ amicidellarte



VITTORIO MAMELI

Il miracolo del racconto della nascita della favola,della tessitura umana, della spiritualita uma-
na,riconduce a misteriose apparizioni,a intatti momenti di attenzione,a episodi dellinfanzia di
ognuno,quando ancora il rumore degli arnesi degli artigiani,i vecchi mestieri,oltre a cullare i sogni di
molti anni fa, accompagnava la voce della strada, la dove ferveva la vita. Da spalancati occhi stupiti parlano,i
personaggi di Vittorio Mameli,di un mondo ancora intatto dove la violenza quotidiana non viene ravvisata
con la frequenza di oggi nella vita sociale. Un mondo silenzioso,0qgi,respira nel cuore di molti,che ne intui-
scono un impegno diverso, piu pulito. Allora la macchina piu importante erano le mani dell'uomo,il motore
piu significativo l'inventiva individuale e la ferrea volonta di giungere all‘altrui persona attraverso un umile
lavoro,come un canto che accompagnava una nuova conoscenza,un nuovo amore,la nascita di una ami-
cizia di collaborazione e di stima. | legni di Vittorio Mameli sono scelti con cura, quasi una personalita da
assecondare,da condividere,da sugellare una figura che necessariamente deve nascere per far rivivere un
mondo in attesa di una fremente richiesta di pulizia, di spontaneita,di impegno,di conoscenza profonda delle
tecniche usate,di maturita individuale. E riteniamo valido questo messaggio che nasce dai personaggi silen-
ziosi di Mameli, impegnato e serio artista del nostro tempo. L'eclettismo del Nostro viene riscoperto anche
attraverso delle punte secche che egli ci mostra al suo studio e progetti ancora nuovi per questa produzione.
Dalla caricatura al vecchio mestiere, allo sguardo di volti segnati dal tempo che sembrano ancora scrutare
un mistero al di la del quale l'uomo si riconosce e si riunisce.Restare al di la del tempo e della storia fedeli
esecutori e cronisti di un momento storico ancora incerto a livello individuale,eppure gia segnato da forte
ben piu vaste,forse a riscoprire sotto un velo di dimenticanza quella poesia che ben poco potra servire alla
produzione,ben necessaria invece per 'uomo e la storia che dall'uomo nasce.

Laura Carli Direttice dell’Accademia (opificio delle pietre dure) di Firenze




‘mavrizio casarini

SALONE CHIARA

dal 1946

vi accompagnamo
per farvi

sentire unici...

| esperlenza

PRODOTTI SYSTEM PROFESSIONAL DI WELLA 3
per una guida sicura

DI ALTA QUALITA PER LA CURA DI CAPELLI E CUTE

CHECK UP GRATUITI Soccorso stradale « Servizio pneumatici + Vendita usato

Cell.339.5659840 * ford88@casarinimaurizio.it

TRATTAMENTI PERSONALIZZATI

Via Dalla Vacca 52 - Castelfranco Emilia (MO)

C.F. CSRMRZ63H26C107R - P. IVA 01693020362
Tel. 324 6260675

Novita: presso lo Studio Dentistico Malagoli riutilizziamo
| tuoi denti, estratti fin da bambino, per i tuoi impianti

Quasi nell’80% degli interventi di implantolologia
e necessario I'ausilio di un innesto osseo.

Con l'utilizzo del sistema Tooth Transformer® questa
operazione diventa semplice, sicura
e con tutti i vantaggi di uninnesto
autologo.

Questa tecnica innovativa
e da ogei disponibile per
tutti i pazienti dello studio
del Dott. Claudio Malagoli,
a Castelfranco Emilia.

Dott. Claudio Malagoli - Via Garagnani, 57 - Castelfranco Emilia (MO) - tel. 059 927320 C jaudia | ala g 0 | |

Scopri tutti i nostri servizi su www.studiodentisticomalagoli.com

: swdm dentistico




Ha preso il via il progetto di accoglienza partecipata della Cooperativa
Sociale PAN ONLUS a Castelfranco Emilia. L'inaugurazione della struttura
di accoglienza e avvenuta Sabato 11 maggio alla presenza del Vescovo di
Bologna, S.E. Mons. Matteo Maria Zuppi, e del Presidente della Regione
Emilia-Romagna, dott. Stefano Bonacini, oltre ad altre autorita politiche e
religiose. All'interno di una villa padronale della fine ‘800 sono stati ricavati
spazi per restituire dignita a persone in disagio attraverso l'accoglienza e
l'opportunita di intraprendere un‘attivita formativa e lavorativa. Le perso-
ne vengono accolte negli appartamenti e potranno sperimentare le loro
capacita nel laboratorio alimentare di pasta fresca, prossimo all‘apertura.
Chi non puo operare nel laboratorio, pud comunque lavorare, eseguendo
piccoli lavoretti di giardinaggio, sgomberi, svuota cantine, piccoli traslochi
e tinteggi (in una parola, a fare i “Ciapiner”). Per le persone con alcuni limiti
fisici ma nessun limite alla fantasia, abbiamo creato il laboratorio C-Creo,
nel quale vengono eseguiti la stampa personalizzata di magliette, la produ-
zione di calamite e spille, la realizzazione di bigiotteria con materiali poveri
e di recupero. Con questo progetto, grazie al sostegno dell’intera comunita,
Pan Onlus riesce ad ospitare nella propria casa madri con minori ed adulti
in situazione di disagio e ad avviare percorsi di reinserimento nel mondo
del lavoro. La cooperativa, che due soli mesi dopo |'apertura ospita gia nel-
la struttura 20 persone ed ha avviato 5 percorsi di inserimento lavorativo,
desidera esprimere un sentito ringraziamento alle persone ed agli Enti che
hanno reso possibile l'avvio di questa avventura, cioé alla Diocesi di Bolo-
gna, alla Regione Emilia-Romagna, all’Associazione LA SAN NICOLA, ai Di-
stretti ed ai Comuni locali, oltre ad alcune aziende e cooperative sociali sul
territorio, alle parrocchie di Piumazzo e Castelfranco, agli amici che si sono
adoperati per il buon esito dell'iniziativa.

LE PERSONE
AL CENTRO
DEL PROGETTO




TORTELLINI
DI MODENA

kiwal e LA PASTA DI

LA PASTA DI CELESTINO

PASTA FRESCA TRADIZIONALE

via Claudia 4557 41056 Savignano sul Panaro (MO)
Tel. +39 059 733024 www.lapastadicelestino.it

R.T. SERVICE

di Tassinari Roberto

Via Giambi 2165/D
41017 Ravarino (MO)
Cell. 347/0986224
r.t.service@libero.it

ASSISTENZA MANUTENZIONE CALDAIE
TERZO RESPONSABILE
CONDUTTORE CENTRALI TERMICHE

Flvaervicesm

autoriparazioni

Officina
059 930010

Federico
347 5147293

Maurizio

335 6952489

Via Loda, 166
San Cesario s.P (Mo)
Tel. e fax 059.930330
info@fmservicesnc.it

N

AT

—
A MODENA DAL 1969

>
gES

CELESTI

By s
CAFFE Plecolo

BAR - FOOD - RICEVITORIA
DI CLAUDIO E DAVIDE

0 ,' L o Al
/\\ 7,}@*/{4 z Z_\{(

(1 ¢ I N “;“\/:—) 1
| < /
Azienda vitivinicola o
R

'~ GRIMALDI “%,

R\

produzione e vendita :
vino

Consegna a domicilio

Via San Donnino 9 - Castelfranco Emilia (MO)
Tel. 059.924500 - 3496153271



PASTA D'ORQO®

Oltre 30 anni fa nasceva Pasta D'Oro®, un prodotto storico dal gusto genuino, diventato portabandiera
della qualita Molino Pasini nel mondo.

Una farina pensata appositamente per la produzione di pasta fresca, pasta ripiena e pasta al torchio.
La sua storia inizia negli anni ‘80, pit precisamente nel 1984.

Trent'anni fa nascevano le prime industrie di pasta fresca e Molino Pasini lancia un prodotto innovativo
per |'epoca: Pasta D'Oro®, farina 00 di grano tenero, perfetta sia per I'uso manuale che per impastatrici e
trafilatrici.

Da un volume artigianale si & presto passati ad un volume industriale.

L'entusiasmo nato attorno a questa farina ha generato |'esigenza di registrarne il nome, per proteggerlo
da eventuali imitazioni e garantirne un'immutata qualita. Per questo nasce il marchio PASTA D'OR0®
“Farina del mio sacco” - linea pasta fresca.

In questi 30 anni la qualita di Pasta D'Oro® non & percio cambiata, nonostante i passi in avanti che la
tecnologia ci ha permesso di fare. Pasta D'Oro® & rimasta un prodotto unico realizzato “su misura”, un
vero prodotto artigianale.

SPECIFICHE TECNICHE

m durata per piu giorni della naturale colorazione gialla, senza ingrigire;
m buona tenuta alla cottura e alla doppia cottura;

m elasticita di lavorazione sia a mano sia con impastatrice;

m giusta corposita e ruvidezza per trattenere meglio il condimento;

m assenza di puntatura;

m cottura veloce.

MOLINO PASINI E PASTA D'ORO®
L'UNICA E INSOSTITUIBILE
FARINA PER PASTA FRESCA

MOLINO PASINI
L'ARTE DELLA FARINA | THE ART OF FLOUR
WWW.MOLINOPASINI.COM

-




E NECESSARIO ISCRIVERSI PER
PRENOTARE LA TAGLIA DELLA MAGLIETTA
info: tel. 059 926506 cell. 339 7788842

Iniziativa guidata dal team dei
fisioterapisti MODUS

RITROVO ORE 8.15
POLIAMBULATORIO MODUS
ISCRIZIONE GRATUITA
RITIRO MAGLIETTA E
BUONO RISTORANTE

Un’iniziativa di

MODUS

FISIOTERAPIA - MEDICINA « SALUTE

In colloborazione con

"inSanecla" [ 5 €10

DOMENICA
8 SETTEMBRE 2019
ORE 8.30

Una camminata
per star bene
all'insegna
della salute

TUTTI | PARTECIPANTI RICEVERANNO

LA MAGLIETTA DELL'INIZIATIVA

PARTENZA
ore 8.30 circa presso MODUS
via dei Falegnami, 24 - Castelfranco E.

ARRIVO

ore 10.30 circa

presso PISCINA KOMODO

via Busacchi, 21 - Castelfranco E.

All'arrivo sara offerto
ai partecipanti un rinfresco salutare
+ gadget dell’evento

Sara attivo un servizio navetta
Komodo/Modus

www.poliambulatoriomodus.it
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Con Fior fiore Coop scegli il meglio della cultura
gastronomica: sapori tipici regionali e specialita,

per gustare ogni giorno l'eccellenza al giusto prezzo.
In piu, I"1% della spesa in prodotti Fior fiore Coop
viene destinato ad iniziative culturali e di
valorizzazione del territorio.

Tagliatelle
CAMPOFILONE

cultura.

Alleanza 3.0




"la SanNicsla”

Associazione di Promozione Sociale

PROMUOVE

38° SAGRA DEL

TO RTELLINO
TRADIZIONALE

TIRATO AL MATTARELLO
DI CASTELFRANCO EMILIA

CON IL PATROCINIO:
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www.lasannicola.it

Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia

Tortellinotradiz_Castelfrancoe



