2 SanNicela"

Associazione di Promozione Sociale

SABATO11/12
DOMENICA12/12

in C.so Martiri, portico adiacente P.zza Aldo Moro
dalle 9:00 alle 12:30

Da quest'anno € possibile acquistare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia

della San Nicola durante eventi speciali.

Il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia viene tirato interamente al mattarello dalle
Maestre Sfogline di Castelfranco Emilia, e chiuso a mano con il ripieno della ricetta tradizio-
nale.

Il ripieno della ricetta tradizionale comprende: i3 Sanics
- Lonza di maiale Emiliano a km zero @ oanNICsla
*  Prosciutto di Modena DOP

« Mortadella di Bologna IGP MA[STR[
- Parmigiano Reggiano DOP di almeno 24 mesi
- Uovo, sale g.b. e un pizzico di noce moscata SFOG I_l N[

Disponibili in confezioni da 500gr o 1000gr, con sportine termiche per il trasporto. DI CASTELFRANCO EMILIA

Da noi é possibile acquistare anche il brodo con cui consigliamo di
accompagnare il nostro torteuino. SOLO SFOGLIA TIRATA AL MATTARELLO

VENDITA FINO AD ESAURIMENTO
per informazioni e prenotazioni
sufacebook: Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia
per mail: info@maestresfogline.it




