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23 e 24 MARZO 2024

Energica Motor Company S.p.A. è il primo 
costruttore di moto elettriche superspor-
tive Made in Italy.

Le moto elettriche Energica sono la massima espres-
sione dell’esclusività italiana, magistralmente re-
alizzate nel distretto italiano dei motori: Modena. 
Energica nasce dall’esperienza del Gruppo CRP a 
Modena, la Motor Valley italiana. Il Gruppo CRP rap-
presenta un centro d’ec-
cellenza per le tecnologie 
all’avanguardia. Energica 
si avvale di alcune tra le 
menti più brillanti del-
la Formula 1, solo figure 
altamente qualificate as-
semblano i suoi modelli. 
Ogni pezzo è sottoposto a 
numerosi test di controllo 
di qualità e prestazioni, garantendo che ogni Ener-
gica sia perfetta. Tutto ha inizio nel secondo dopo-
guerra in Italia, quando Salvatore, il padre di Roberto 
Cevolini, un inventore, lascia il segno contribuendo 
alla ricostruzione della sua terra d’origine devastata 
dalla guerra. Roberto Cevolini segue le orme del pa-
dre e nel 1970 fonda la Roberto Cevolini & C. snc. 
L’attenzione dell’azienda si basa sulla produzione di 
componentistica per la Formula 1. Nel 1996 il figlio 
di Roberto, Franco, laureato in Ingegneria dei Ma-
teriali, fonda CRP Technology – una divisione R&D 
della Roberto Cevolini & Co. L’azienda sviluppa co-

noscenze esclusive` nell’ambito della prototipazione 
e 3D Printing, inventando il materiale Windform che 
ha rivoluzionato il mondo della fabbricazione additi-
va. Nel 2003 Roberto Cevolini srl e CRP Technolo-
gy si fondono per formare una delle più importanti 
aziende leader nell’alta ingegneria automobilistica. 
Con l’aumento di domanda nel mondo delle corse, 
l’azienda apre la divisione specializzata CRP Racing 
nel 2006. Il confine europeo di CRP viene amplia-

to nel 2008 con l’apertura 
di CRP USA, direttamente 
nel cuore del mondo ame-
ricano ad alta velocità. 
Oggi l’azienda si avvale di 
altre 3 divisioni: CRP Mec-
canica, CRP Technology e 
CRP Service. Tutte e tre 
collaborano con Energica 
Motor Company e CRP 

USA formando uno dei gruppi più avanzati e all’a-
vanguardia a livello mondiale nel campo dei motori 
ad elevate prestazioni. Energica, la prima superspor-
tiva elettrica italiana, nasce grazie a questa sinergia. 
Nell’aprile 2022, Energica è stata acquisita da Idea-
nomics (NASDAQ: IDEX), Global Group con una mis-
sione importante: accelerare l’adozione commerciale 
di veicoli elettrici diffondendo la culture EV. Ideano-
mics riunisce veicoli elettrici e tecnologie di ricarica, 
oltre all’implementazione di servizi finanziari, for-
nendo al mondo i mezzi necessari per impegnarsi in 
un futuro Elettrico.
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Motori & Sapori, sarà presente e promotore 
dell’evento “Italian Motor Week”



In questa particolare edizione non cambia il messaggio che caratterizza Motori 
& Sapori, cioè, un incontro unico fra le quattro ruote e le due ruote, i più bei 
motori d’Italia e un Eccellenza come il Tortellino Tradizionale di Castelfranco 
Emilia. È il senso della manifestazione “Motori & Sapori” che da 23 anni propo-
ne a Castelfranco Emilia, Città che da ormai sei anni fa parte della associazione 
“Città dei Motori”, un binomio tutto italiano: quello tra le grandi auto, moto e 
la buona tavola. L’evento organizzato dall’associazione “La San Nicola” che ha 
ottenuto negli  gli anni passati, il patrocinio del Comune di Castelfranco Emi-
lia, della Regione Emilia Romagna, della Provincia di Modena, della Camera di 
Commercio di Modena, di Motor Valley, di Emilia Romagna turismo, Piacere 
Modena, del Consorzio Modena a Tavola e di Slow Food, riporta in piazza le 
Eccellenze del territorio e in primis il vanto dei Castelfranchesi che si può ben 
dire ormai tutta Italia conosce, il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia, 
prodotto a mano con pasta sfoglia tirata al mattarello dalle Maestre Sfogline, 
cotto e servito rigorosamente in brodo di cappone, dopo l’appuntamento or-
mai tradizionale della sagra del Tortellino di Castelfranco Emilia di settembre.
Motori & Sapori persegue da sempre la filosofia di promozione del territorio 

che coinvolge gli eventi della Motor Valley Modenese
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Motori & Sapori anche per l’edizione 2024 col-
laborerà e sarà idealmente presente all’evento Motor 
Valley Fest 2024, il più grande festival a cielo aperto 
della Terra dei Motori dell’Emilia Romagna che si svol-
gerà per la sua sesta edizione dal 2 al 5 maggio 
2024, sempre nella capitale della Motor Valley più fa-
mosa al mondo, la città di Modena, Patrimonio Mon-
diale dell’UNESCO.



www.borghi.com

OPERIAMO A LIVELLO GLOBALE, PER 
COSTRUIRE GIORNO DOPO GIORNO IL 
FUTURO DELLA NOSTRA COMUNITÀ.
Borghi progetta, produce e commercializza macchine per l’industria delle scope 
e delle spazzole, garantendo ai propri clienti oltre 70 anni di esperienza, 
tecnologia allo stato dell’arte e massima professionalità nei servizi.

Flessibilità, Versatilità, Ricerca e Innovazione, unite alla qualità e all’affidabilità 
del prodotto: su questi pilastri si fonda l’intera filosofia di Borghi. La creazione 
di un gruppo di lavoro affiatato e un dialogo costante e produttivo con la 
clientela sono alla base del successo internazionale dell’azienda, che si avvale di 
oltre il 95% di export.  

La capacità di operare in tutto il mondo è possibile, inoltre, grazie alle radici ben 
salde nel territorio, in particolare nella città di Castelfranco Emilia. 



Musei automobilistici modenesi

Cogliamo l’occasione per ringraziare la famiglia Stanguellini, la 
famiglia Panini e la famiglia Righini da sempre grandi sostenitori 
della manifestazione.

R I G H I N I
M U S E O

Il museo d’auto e moto d’epoca di Mario Righini 
si trova al castello di Panzano, località situata tra 
Nonantola e Castelfranco Emilia. Vi è collocato una 
delle più importanti raccolte di auto d’epoca d’Italia, 
con centocinquanta esemplari fra cui la 815 Avio 
(prima auto costruita da Enzo Ferrari) e la 2300 8C di 
Tazio Nuvolari. www.righiniauto.it

UMBERTO PANINI
M U S E O

Il museo d’auto d’epoca Umberto Panini è sorto 
grazie alla passione di colui che gli da il nome. Museo 
Umberto Panini ospita circa quaranta vetture, trenta 
moto, diverse biciclette, motori e mezzi militari. La 
maggior parte della collezione è dedicata alle auto 
Maserati. www.paninimotormuseum.it 

STANGUELLINI
M U S E O

Il museo d’auto storica Stanguellini si trova a 
Modena ed è nato nel 1996 per volontà di Francesco 
Stanguellini, figlio di Vittorio, che fu il fondatore 
dell’attività. Si è arricchito nel tempo di numerosi 
pezzi che hanno impreziosito la collezione, ora 
composta da una trentina di auto da corsa e coupè. 
Vi sono esposte le auto modenesi che hanno vinto 
corse storiche, come la Mille Miglia e la Coppa 
Vanderbilt. www.stanguellini.it
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COLAZIONI, PAUSA PRANZO E APERITIVI

Corso Martiri, 229
Castelfranco Emilia (MO)

Cell. 327 3858092

Via Circondaria
Nord, 175 

Castelfranco Emilia
Tel. 059 6231600

• Cosmesi
• Sanitaria
• Fitoterapia
• Omeopatia

• Veterinaria
• Galenica
• Cup






                                               

    

                 


                                                   



 


























     



Servizi
per le imprese

Consulenza

CNA Castelfranco
Via Emilia Est 50

Tel. 059 950811
castelfranco@mo.cna.it

Visita il nostro sito: 
www.mo.cna.it

Servizi associativi

Attività di business

Servizi per i cittadini

CNA Facile
L’innovazione digitale di CNAV I A  A G N I N I  1 3

C A S T E L F R A N C O  E M I L I A  ( M O )
Te l .  0 5 9 / 9 3 2 5 4 0
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MANIFESTAZIONE23 e 2423 e 24

SABATO & DOMENICA

MARZO 2024

VESPA CLUB CASTELFRANCO EMILIA
doppio appuntamento per Motori e Sapori

Si inizia in piazza Aldo Moro Sabato 23 mattina con il tradi-
zionale Raduno Regionale Vespa che vedrà i partecipanti, pro-
venienti non solo dalla nostra Emilia Romagna ma anche dalle 
regioni limitrofe quali Toscana, Veneto, Lombardia, Marche, e 
dopo aver effettuato le iscrizioni affronteranno il trasferimento 
dalla nostra città fino alla periferia sud di Modena per visitare il 
famoso e prestigioso Museo Panini.

Lì potranno ammirare auto e moto storiche di alto pregio ma so-
prattutto la notevole collezione Maserati con pezzi di altissimo 
valore.  I partecipanti dopo l’aperipranzo, come adesso si chia-
mano quelle cose nuove, potranno visitare i locali di stagionatu-
ra del Parmiggiano Reggiano della Azienda Agricola Reggiani alla 
quale seguiranno poi le premiazioni del raduno.

VESPA CLUB CASTELFRANCO EMILIA
doppio appuntamento per Motori e Sapori

Domenica 24 dalla mattina invece una mostra storica di 
due e quattro ruote riempirà corso Martiri, partendo da piazza 
Aldo Moro, nella quale si potranno vedere scooter nazionali quali 
le Vespe dei soci del Vespa Club Castelfranco, gli amici del Lam-
bretta Club di Modena con i loro mezzi, varie moto storiche, le 
moto da campionato mondiale costruite da Paolo Marcheselli 
firmate LGM e ancora auto storiche, maggiolini Volkswagen, au-
tomodelli e tanto altro. Quindi un appuntamento da non perdere 
nel modo di Motori e Sapori.

Corso Martiri, 266 
Castelfranco Emilia (Mo)

***

Cell. 335.5382810 
www.forgieriimmobiliare.it

s.n.c.
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DOMENICA
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UN MITO TUTTO CASTELFRANCHESE 
LA SCUDERIA DI LGM 
DI PAOLO MARCHESELLI
Chi ama le moto e le frequenta, conosce bene 
Paolo Marcheselli, 74 anni compiuti di cui qua-
si 60 passati tra i motori e ‘responsabile’, tra le 
altre, della vittoria che il pilota Eugenio Lazza-
rini portò a casa nel motomondiale del 1980. 
Quel motore era opera sua.

Domenica 24 Sarà presente anche in questa 
edizione di Motori & Sapori la scuderia LGM 
di Paolo Marcheselli, che esporrà diversi esem-
plari di moto 50 cc e 125 cc costruite a Ca-
stelfranco Emilia negli anni 70/80 ed utilizzate 
nelle gare di campionato italiano e mondiale 
dello stesso periodo.

Corso Martiri, 217 - Castelfranco E. (MO)
Tel. 059.926304



FMservicesnc
a u t o r i p a r a z i o n i

Via Loda, 166
San Cesario s.P (Mo)
Tel. e fax 059.930330
info@fmservicesnc.it

Officina
059 930010
Federico

347 5147293
Maurizio

335 6952489

SOCCORSO STRADALE

Vendita auto usate
Servizio Pneumatici
Sostituzione bombole 
Metano e Gpl

Castelfranco E. Via Muzza Corona 12
mail: ford88@casariniservice.it
Tel.059 920056

VENTURELLI
ABBIGLIAMENTO UOMO
Corso Martiri, 171 - 41013 Castelfranco Emilia (Mo)

Tel. 059 926386 - Fax 059 9530472
www.venturelliabbigliamento.it - info@venturelliabbigliamento.it
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venerdì 8 marzo 2024 09:11:40

Il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia è tirato 
interamente al mattarello dalle Maestre Sfogline di Ca-
stelfranco Emilia, e chiuso a mano con il ripieno della 
ricetta tradizionale. Un ottimo accompagnamento sarà 
un bicchiere di Lambrusco del Consorzio Tutela Lam-
brusco di Modena

DI CASTELFRANCO EMILIA

I N  C O L L A B O R A Z I O N E  C O N

PIAZZA GARIBALDI

S O L O  S F O G L I A  T I R ATA  A L  M AT TA R E L L O

DEGUSTAZIONE DEL 
TORTELLINO TRADIZIONALE 
DI CASTELFRANCO EMILIA

DALLE 12:30 presso lo Show Room 
dell’Associazione Maestre Sfogline 
APS in Piazza Garibaldi 



Motori & Sapori e la Città di Castelfranco Emilia
SOSTENGONO e PROMUOVONO Il 24 marzo 2024 

L’evento denominato Contest “Tortellino - Cappelletti - Anolino” 
che si terrà a Castelfranco Emilia in occasione della manifestazione Motori & Sapori. Questa manifestazione 
oltre a valorizzare le caratteristiche delle tre specialità gastronomiche nei singoli territori, intende attraverso 
l’invito a tutti i Lions e privati cittadini promuovere una raccolta fondi per la nostra LCIF. A questa manife-
stazione sarà presente una giuria neutrale formata da 5 persone che in chiusura dell’evento comunicherà 
a tutti i partecipanti i risultati dei loro assaggi e conseguente classifica. E’ attesa la partecipazione di circa 
150-200 persone che ci consentirà oltre a trascorrere una giornata in allegria, di raccogliere un obiettivo di 

6.000,00 € per la nostra Fondazione.

PROGRAMMA della 
MANIFESTAZIONE2424

DOMENICA

MARZO 2024



Il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia viene tirato interamente al mattarello dalle 
Maestre Sfogline di Castelfranco Emilia, e chiuso a mano con il ripieno della ricetta tradizionale.

Il ripieno della ricetta tradizionale comprende:
• Lonza di maiale Emiliano a km zero
• Prosciutto di Modena DOP
• Mortadella di Bologna IGP
• Parmigiano Reggiano DOP di almeno 24 mesi
• Uovo, sale q.b. e un pizzico di noce moscata
Disponibili in confezioni da 500gr o 1000gr, con sportine termiche per il trasporto.
Da noi è possibile acquistare anche il brodo con cui consigliamo di 
accompagnare il nostro tortellino.

DI CASTELFRANCO EMILIA

I N  C O L L A B O R A Z I O N E  C O N

PIAZZA GARIBALDI

S O L O  S F O G L I A  T I R ATA  A L  M AT TA R E L L O

www.maestresfogline.it

VENDITA DI MARZO

NUOVO INDIRIZZO: PIAZZA GARIBALDI 7 - CASTELFRANCO EMILIA

vendita fino aD esaurimento
per informazioni e prenotazioni

su facebook: Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia
per mail:  info@maestresfogline.it

dalle 9:30 alle 18:00
DOMENICA 24/03

È possibile acquistare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia 
della San Nicola durante eventi speciali.

SABATO 23/03
dalle 9:30 alle 12:30



Vieni a trovarci a
Castelfranco Emilia
in Via Cartiera nº 4/b 41013

Utilizzato in conformità a licenza. Tutti i diritti riservati.

Offerta valida solo per sabato 23/03/2024 e domenica 24/03/2024 
su tutti i prodotti non in promozione, non cumulabile con ticket restaurante. 

10%
di sconto

 
 
 
 

 

 
Castelfranco Emilia (MO) - Via dei Falegnami, 16 

www.laralserramenti.it - Tel. 059.92.66.39 - info@laral.it 

L.AR.AL. Snc di F.LLI ALDROVANDI 
Dal 1980 accurata produzione e posa di  

FINESTRE - PORTE - FACCIATE 

Via dei Tintori 5
Castelfranco Emilia (Mo)

Tel. 059 920348 - Fax 059 927307
info@candiniarte.it - www.candiniarte.it



CORSO DI ARTE CULINARIA

Impariamo a tirare la sfoglia con il mattarello
Tagliatelle, tagliolini, quadrucci, maltagliati, tortelloni e il

Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia

Giovedì 22 febbraio è terminato il corso “Impariamo a tirare la sfoglia con il mattarello” che la 

San Nicola sin dagli anni 90 fa annualmente. Determinante ed essenziale l’apporto delle straordi-

narie Maestre Sfogline dell’Associazione Maestre Sfogline APS, che con grande professionalità e 

passione danno un contributo importante a trasmettere ai corsisti l’arte del tirare la sfoglia con il 

mattarello. Così come la partecipazione dei Consorzi: Prosciutto di Modena, Parmigiano Reggiano, 

Tutela del Lambrusco di Modena, della Comunità Castelfranchese del’A.B.T.M., della Condotta di 

Modena di Slow Food e Piacere Modena. Un ringraziamento sentito ai genitori del Comitato Ge-

nitori Guinizelli e Marconi di Castelfranco Emilia che 

ogni sera del corso hanno ripristinato la sala mensa. 

Siamo orgogliosi di contribuire a mantenere viva e 

sviluppare la cultura, i saperi e i sapori della tradi-

zione e nel contempo DEVOLVERE L’AMMONTARE 

TOTALE DELLE ISCRIZIONI di € 4150,00 agli ISTI-

TUTI G.MARCONI e G: GUINIZELLI, per dimostrare 

concretamente attenzione alle esigenze dei ragazzi 

della nostra Città. Tutte le spese affrontate sono sta-

te a carico delle Ass.ni San Nicola e Maestre Sfogline.



con il patrocinio e la collaborazione:

Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia Tortellinotradiz_Castelfrancoewww.lasannicola.it
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